
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BROT & HÄPPCHEN 
Brotkorb | Burrata-Creme | Tomatendip 
Limburger Schinken | Oliven-Tapenade 
Butter 

ZIEGENKÄSESALAT   
Ziegenkäse | Honig | Feldsalat | Tomate  
Gurke | Walnüsse | Balsamico 
 

MUHAMMARA  
Minze | Granatapfel | Rote Zwiebel 
Nussbaum | Couscous | Rucola | Pfeffer 

 

HAUSGEMACHTES CARPACCIO  
Holländisches Rind | Schüppling| Rucola 
Trüffelmayonnaise| Parmesankäse|Pinienkern 
 

MARINIERTER LACHS 
Wasabi | Rote Bete | Salat | Gurken | Rote Zwiebel 
Kirschtomaten | Yuzu 
 

KRABBE SALAT 
Salat | Croutons | Tomate | Sauce Hollandaise 
 

ZUCCHINISUPPE  
Zucchini | Creme | Kerbel | Mandel | Kandierte 
Ente 

 

VORSPEISEN | 14,50 

 

HAUPTSPEISEN | 25,- 

 

BEILAGEN | 5,- 

 
 

 

Für Informationen zu Allergenen wende dich bitte an unsere Mitarbeiter.  = Vegetarier 

Fleisch auf unserer Speisekarte ist lokal und fair bezogen, mit Rücksicht auf die Natur. 

 

 

 

BOSRIJK SHARING MENU | 38,- P.P. 

Überlasse die Wahl dem Chef und wir füllen den Tisch mit einer Auswahl 
unserer Vorspeisen. Dann wählst du deine Hauptspeise und dein Dessert. 
 

Für alle Gäste am Tisch zu bestellen. 
 

ENTENBRUST 
Geflügelsoße | Trüffel | Rote Bete | Pak Choi 
 

FISCH DES TAGES 
mit passenden Beilagen und Soße 
 

AUFGEPLATZTER BISS  
Zucchini | Rote Bete | Waldpilze | Gemüsesoße | 
Pastinake 
 

 

  

SCHOKOLADENMOUSSE 

Kuchen | Mousse | Waldfrüchte  
Weiße-Schokolade-Eis 
 

PANNA COTTA 
Vanille | Sahne | Schokolade 
| Bröckeln | Obst 
 
 
 

STEAK + 3,- 
Holländisches Rinderfilet | Rotweinsauce 
Blumenkohl |Grüner Spargel 
 

PASTA PESTO  
Pesto | Tomate | Basilikum | Parmesankäse 

SCHWEINERIPPCHENBRATEN+ 2,- 
Serrano-Schinken | Pastinake | Bimi | Tomate 
Salbeisauce 

  

 
 
 

 
 
 
 

ZITRONENPARFAIT 
Biskuit | Zitrusquark | Zitronen | Creme 
 

ERDBEEREN ‚HANGOP‘  
Löffelbiskuits | Joghurt | Vanille | Sahne 
 

KASEPLATTE + 2,- 
Niederländischer Käse | Früchtebrot | Feige 
 

POMMES 
Bosrijk Art | Mayonnaise 

 
 

SALAT 
Rucola | Fenchel | Rote 
Zwiebel | Tomate | 
Joghurt  

 

 

GEMÜSE 
Paprika | Zucchini | Babymais 

 
 NACHSPEISEN | 10,- 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
  

KINDER SHARING MENU | 21,- P.P. 

Überlasse die Wahl dem Chef und wir füllen den Tisch mit einer Auswahl 
unserer Vorspeisen. Dann wählst du deine Hauptspeise und dein Dessert. 
 

Für alle Gäste am Tisch zu bestellen. 
 

BROT & BUTTER  
Brot | Butter 
 

TOMATENSUPPE  
Brot | Basilikum 
 
ZUCCHINISUPPE  
Zucchini | Kerbel | Creme 
 

MARINIERTE WASSERMELONE  
Schinken | Wassermelone | Salat | Gurken 
 

HAUSGEMACHTE CARPACCIO 
Holländisches Rind | Tomate | Salat | Trüffel 
 
 

 
 
 

VORSPEISEN FÜR KINDER | 9,- 

 

HAUPTSPEISEN FÜR KINDER | 12,- 

 

NACHSPEISEN FÜR KINDER | 8,- 

 

HÄHNCHEN 
Karotte | Pommes | Apfelmus 
 

FISCH DES TAGES 
Remoulade | Pommes | Salat 
 

KINDER-EIS 
Waffeln | Vanille- und Erdbeereis | Sahne   
 

SCHOKOLADE 
Nutella | Schokolade | Brownie 
 

PASTA BOLOGNESE  
Tomaten | Saisonales Gemüse | Käse  
 

STEAK 
Holländisches Rind | Saisongemüse | Fritten 
Blumenkohl 
 

MACARON 
Waldfrüchte | Vanilleeis 
 

ORANGENEIS 
Orange | Sahne | Kuchen  
Sauce | Weiße Schokolade  
 

 
 

Für Informationen zu Allergenen wende dich bitte an unsere Mitarbeiter.  = Vegetarier 

Fleisch auf unserer Speisekarte ist lokal und fair bezogen, mit Rücksicht auf die Natur. 

 

 

 

 



 

 
  
 
 
 
 
 
 
 

                    GETRÄNKE 
                                 Wir servieren keinen Alkohol oder 0.0 Getränke an Personen unter 18 Jahren. 

 

WEINE 
 

WEISSWEINE 
Pasqua le Collezione | Pinot Grigio 
5,- Glas | 26,- Flasche 
Italien| Lebendig | Frisch | Mild 
Végas Colleción Privada Blanco |Sauvignon 
Verdejo , Viognier 
6,- Glas | 29,- Flasche  
Spanien|  Fruchtig | Frisch 
Laroche La Chevalière | Chardonnay 
6,50 Glas | 32,- Flasche 
Frankreich | Elegant | Fruchtig | Vollmundig 
Castillo de Monjardin 
Barrica Selection | Chardonnay 
9,- Glas | 46,- Flasche 
Spanien | Vollmundig |Rund | Fassanbau 
Gerard Bertrand Castellum | Sauvignon Blanc 
60,- fles 
Frankreich | Intensiv | Fruchtig | Fassanbau 
 

ROTWEINE  
Pasqua le Collezione | Montepulciano 
5,- glas | 26,- flasche 
Italien | Lebendig | Frisch | Zugänglich 
Belle Mayance | Pinot Noir 
6,- glas | 29,- flasche 
Frankreich| Leicht | Frisch | Saftig 
Mucchietto | Primitivo 
6,50 glas | 32,- flasche 
Italien| Intensiv| Fruchtig| Rund 

Baigorri Reserva | Tempranillo 
65,- Flasche 
Spanien | Itensiv | Rund | Würzig 
Gerard Bertrand Castellum Rouge 
60,- Flasche 
Frankreich | Intensiv | Reichhaltig | Rund 
 

ROSÉ WEINE 
Pasqua le Collezione Rosato | Sangiovese 
5,- glas | 26,- Flasche 
Italien| Frisch | Fruchtig | Zugänglich 
Végas Colleción Privada Tempranillo 
6,50 glas | 32,- Flasche  
Spanien | Fruchtig | Rund | Elegant 

Esprit de Gassier Provence Rosé | 50,- Flasche 
Frankreich| Fruchtig | Rund | Mild 
 

DESSERTWEIN 
Araldica Moscato d’Asti | Moscato 
6,50 glas | 32,- flasche 
Spanien | Süß | Fruchtig | Reichhaltig 
 
 

 

 

 

APERITIEVE 
 

Bosrijk Aperitif | 7,25 
Rote Portwein | 3,75 
Pernod | 4,- 
Masia Grand Cuveé Brut | Cava 
7,50 Glas | 37,50 Flasche 

 
BIERE 
 
FASSBIER 
Heineken Pils 25cl oder 50cl| 3,50 | 6,- 
Brand Weizen 30cl oder 50cl | 5,25 | 9,- 
Saisonbier vom Fass | 5,- 
Affligem Blond | 5,- 
 
FLASCHE 
Bosrijkse Brouw 75cl | 9,- 
Affligem Wit | 4,65 
Affligem Tripel | 5,- 
Duvel | 5,75 
La Chouffe | 6,50 
Brand IPA | 6,50 
Liefmans Fruitesse | 5,- 
Texels Skuumkoppe 30 cl | 5,- 
Desperados 33cl | 5,75 
 
FLASCHE 0.0% 
Heineken 0.0 % | 3,50 
Affligem Blond 0.0% | 4,55 
Desperados 0.0% | 5,75 
Texels Skuumkoppe 0.0% 30 cl | 5,- 
Amstel Radler 0.0% | 4,40 
 

ALCOHOLFREIE WEINE 
Valformosa Sparkling 
7,50 glas | 37,50 fles 
Spanien | Fruitig | Licht | Citrus 

Chavin Zero | Chardonnay en Rosé 
5,- glas | 26,- fles 
Frankreich | Fruchtig | Leicht | Frisch 

Chavin Zero | Cabernet Sauvignon, Merlot 
5,- glas | 26,- fles 
Frankreich | Fruchtig | Vollmundig 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

KALTE GETRÄNKE 
ALKOLFREIE GETRANKE 
Verschiedene Softdrinks  | 3, 35 
 Fanta Orange | Fanta cassis | Sprite 
 Fanta Orange no sugar 
Coca-Cola 20cl | 3, 35 
Regular | Zero 
Coca-Cola 33cl | 4, 40 
Regular | Zero 
Ranja Früchtemix | 2,90 
Erdbeer & Himbeer 
Finley Bitter Lemon | 3, 

35 
Finley Tonic | 3, 

35 
Finley Ginger Ale | 3, 35 
Lipton ice tea | 3,60 
mit Kohlensäure | Green | Pfirsich | Green no sugar 
Rivella light | 3,- 
 
WÄSSER 
Chaudfontaine 25cl | 2,95 
Still | Sprudel 
Chaudfontaine 75cl | 7,- 
Still | Sprudel 
 

SÄFTE UND MILCHPRODUKTE 
Orangensaft | 3, 10 
Apfelsaft | 3, 10 
Tomatensaft | 3, 10 
Chocomel | 3, 10 
Fristi | 3, 10 
Limonade Birne | 4,- 
Frisch gepresster Orangensaft | 4,35 
 

MOCKTAILS 
Mocktail Passionsfruchts-Sparkle | 5,50 
Mocktail Erdbeeren-Twinkle | 5,50 
Mocktail Zitronen-Limette | 5,50 
 
COCKTAILS 
Seedlip gin 0.0% & tonic | 8,75 
Aperol spritz | 7,50 
Limoncello spritz | 7,50 
Espresso martini | 9,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

WARME GETRÄNKE 
KAFFEE 
Kaffee | 3,40 
Espresso | 2,95 
Doppelter Espresso |4,55 
Cappuccino | 3,75 
Latte macchiato | 4,- 
 
TEE 
Tee, verschiedene Sorten | 3,20 
Frischer Pfefferminztee | 4,05 
Frischer Ingwer- und Zitronentee | 4,05 
 
WARME GETRÄNKE 
Heiße Schokolade | 3,45 
Schlagsahne +1,- 
Baileys & Schlagsahne +5,50 
 
BESONDERE KAFFEES 
Irish coffee | 7,50 
French coffee | 7,50 
Italian coffee | 7,50 
Spanish coffee | 7,50 
Schrobbelèr Espresso| 6,50 

 
LIKÖRE 
 

Junger Genever | 2,50 
Alter Genever | 2,50 
Schrobbelèr | 2,60 
Bacardi Rum | 4,50 
Smirnoff Vodka | 4,20 
Baileys | 4,50 
Gordon’s Dry Gin | 4,20 
Bombay Sapphire Gin | 4,50 
Licor 43 | 4,50 
Tia maria | 4,50 
Amaretto | 4,50 
Grand Marnier | 4,50 
Courvoisier | 4,75 
Sambuca | 4,50 
Cointreau | 4,50 
Glenfiddich | 6,- 
Johnnie Walker red label | 4,50 
Jack Daniels | 6,25 
Jameson Irish whiskey | 4,20 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GETRÄNKE 
Wir servieren keinen Alkohol oder 0.0 Getränke an Personen unter 18 Jahren. 

 

Wij schenken geen alcohol aan personen onder de 18 jaar. 



 

 

LUNCH & BITES 
 

12:00 - 16:00 uur. 

 

LUNCH 
 

CROQUE-MONSIEUR | 6,50 
Schinken | Käse 
 
SANDWICH BAUERNKÄSE  | 8,50 
Senf | Gurke | Rucola 
 
SANDWICH HÄHNCHEN | 8,50 
Joghurt | Sesam | Gurke | Salat 
 
SANDWICH HUMMUS  | 9,- 
Gegrilltes Gemüse | Getrocknete Tomaten | Salat 
 
FOCACCIA SERRANO-SCHINKEN | 8,50 
Tomatentapenade | Mozzarella | Salat | Basilikum 
 
ZIEGENKÄSESALAT  | 14, 50 
Salat | Rübe | Feige | Rote Zwiebel | Balsamico 
 
TOMATENSUPPE  | 5,50 
Schnittlauch | Brot 
 
RINDERCARPACCIO | 13,- 
Brot | Trüffelmayonnaise | Salat | Parmesankäse 

 
RINDERKROKETTE | 7,50 
Brot | Rinderkrokette | Senf 
 
 

Für Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.  = Vegetarisch 

 

 

BITES 
 

BROT  | 5,50 
Brot | Butter | Tapenade 
 
MIX FRIETIERTE SNACKS | 4,50 
6 Stück 
 
MIX FRIETIERTE SNACKS | 8,- 
12 Stück 
 
BITTERBALLEN | 11,- 
12 Stück 
 
 


