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BRUNO ŠULMAN 

Zmagovalec sedme sezone MasterChef Slovenija je še 
teden dni pred uradno razglasitvijo mirno pripravljal 
jedi predstavnikom sedmih sil na naši predstavitvi 
biopropana. 

Ponaša se z največ zbranimi sodniškimi točkami v zgodovini tega izbora. Povsem preproste 
jedi in sestavine se z nekaj znanja in spretnosti izpod njegovih rok spremenijo v pravo poezijo 
na krožniku. Na videz deluje, kot da vse stresa iz rokava, a kljub svoji mladosti predobro ve, 
da se je za vsak cilj potrebno še kako truditi. 

Zelo veliko je jedi, ki jih rad pripravljam. 
Večina začne s kakšnimi mafini, nato greš 
naprej na torte in piškote, potem še na 
slano in »rasteš«. Res sem gledal veliko 
kuharskih oddaj, bral knjige, seveda tudi 
preizkušal in sedaj rad delam kar koli. 

Težko določim točko, ker je šlo precej 
postopoma. Začel sem že pri 10. letih, 
v gimnaziji je šlo še korak naprej, 
MasterChef pa je bil res ogromen korak 
naprej. Zavedam se, da me čaka še 
veliko korakov in se jih tudi zelo veselim.

Najrajši imam izziv, ko kuham punci. 
Ko reče, da je to najboljša stvar, ki jo je 
pojedla do sedaj. Lahko je to povsem 
različno – na nivoju vrhunskega krožnika 
ali samo mlečni riž. Potem je zmeraj izziv, 
da presežem tisto »prejšnjo« najboljšo 
jed. 

To so najbrž »moji« browniji. Zanje trdim, 
da so to najboljši browniji na svetu. To je 
taka stvar, da če greš na obisk in imaš le 

Bruno, katera jed je v

Kdaj se je kuhanje še bolj

Kaj najraje pripraviš,

Katero jed si v svojem

tvojem spominu in si jo rad 
pripravljal že kot otrok? 
Ali si bil že takrat veliko v 
kuhinji?

strastno prikradlo v tvoje 
življenje? Kaj te ob vsem tem 
tako navdušuje?

kadar tega ne določijo 
»naročniki« oziroma tisti, s 
katerimi sodeluješ poslovno?

življenju največkrat pripravil 
oziroma najbolj treniral, da 
bi jo še izboljšal?

Potem je zmeraj 
izziv, da presežem 
tisto »prejšnjo« 
najboljšo jed. 

»
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Odkar je novica »uradna«, se je 
moje življenje res spremenilo in 
to na bolje. Sedaj imam veliko 
dela, delam to, kar imam rad, bolj 
intenzivno se ukvarjam s hrano, 
sodelujem z drugimi ljudmi. Odzivi 
ljudi so fantastični in to je največja 
potrditev za kuharja. Rad bi se še 
dodatno izpopolnjeval, zato bo 
tudi nagrada šla za izobraževanje, 
da bom postal še boljši kuhar in da 
lahko sanjam o svoji restavraciji. 

Res je, v okviru blagovne znamke 
d'Broonch želim ustvarjati dogod-
ke, produkte in celostna doživetja. 
Želim ustvariti  produkte, s katerimi 
se bom približal ljudem »doma«, v 
veselje so mi festivali, osrednji cilj 
pa mi predstavljajo kulinarične ve-
čerje, ki sem jih v manjšem obsegu 
že izpeljal, nekaj pa jih je še plani-
ranih. 

Razvajam jih toliko, kolikor imam 
časa. Vsi so zelo hvaležni jedci, 
razen mlajšega brata, pri katerem 
se moram včasih zelo potruditi, 
da ne zakompliciram z okusi, ker 
potem ne gre čez. Hkrati pa so 
moji bližnji tudi moji poskusni 
zajčki in najbrž so kar zadovoljni s 
to vlogo. 

pol ure, jih narediš. Zelo preprosto, 
ampak tudi zelo dobro. 

Kaj si največkrat

Minilo je že nekaj

Delaš pod svojo 

zaželijo tvoji bližnji? 
Koliko jih razvajaš?

mesecev od uradne 
razglasitve in osvojitve 
naziva MasterChef 
Slovenija. Kaj ti je 
prinesel ta naziv, kako 
boš izkoristil osvojeno 
nagrado?

blagovno znamko 
d'Broonch. Kakšen 
je njen cilj? Kaj 
obljublja?
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Cilj naj bo, da delamo to, kar nas res 
veseli. Potem presežemo »moram« in 
uživamo. To, kar trenutno počnem – 

V kuhinji je pomembno, da uporabljamo 
lokalno in sezonsko hrano, saj tako 
dobimo največ iz sestavine. Jeseni in 
pozimi se dela več z bučami – super 
so, ker so polnega okusa in jih lahko 
vključimo k različnim jedem. Poleti 
sedejo bolj sveži, pozimi težji okusi … 
taki, ki nas pobožajo, ko je zunaj mrzlo. 
Zmagamo, ko uporabljamo sestavine, ki 
so takrat »in«! 

Pred kratkim sem bil na dvorcu Zemono. 
Navdušen sem bil nad Tomažem in 
njegovo celotno filozofijo. To je res celo 
doživetje. Res bi se želel kdaj učiti od njega 
in tudi kaj ustvariti z njim. Nasploh bi si želel 
delati s čim več odličnimi chefi in osvojiti ali 
nadgraditi svoje znanje, da bi lahko tudi 
sam kdaj ta znanja prenašal mladim, ki bi 
imeli tako željo, kot jo imam sam.  

Ja, večino mojega življenja je krojila 
atletika. Treniramo jo deset let, vendar sem 
jo v zadnjem obdobju nekoliko opustil, 
ker sem se posvetil kuhanju. To pomeni, 
da ne treniram več šestkrat tedensko, 
ampak občasno, bolj za rekreacijo. 
Cela športna izkušnja mi je dala veliko v 
smislu usmerjenosti proti cilju, da vem, 
kaj pomeni truditi se za ta cilj. Sem pa 
neizmerno vesel za to izkušnjo, saj me je 
izoblikovala kot človeka. 

Cilj naj bo, da 
delamo to, kar nas 
res veseli.

Tvoja najljubša

V veselje ti je tudi

Kako loviti pravo 

Pred nami sta

restavracija? Bi se morda v 
prihodnosti želel učiti novih 
kuharskih veščin ali s kom 
sodelovati in kuhati?

atletika. Kaj ti je šport dal?

ravnovesje med stvarmi, ki te 
veselijo in tistim, kar moraš? 
Pri tebi deluje, da se ti vse 
lepo izide. Je kak recept tudi 
za to?

jesen in zima. Kaj boš ti 
v tem času najpogosteje 
vključeval v svoje jedilnike? 
Katere sestavine so »in«?

kuhanje, mi je naložilo ogromno dela, 
veliko več kot sem ga imel prej, ampak 
me to veseli in mi je veliko bolje. Tudi vsa 
usklajevanja urnikov mi niso problem, 
četudi velikokrat izgleda nemogoče. 
Včasih sem še sam presenečen, kako se 
vse izide. Ampak ja, če te nekaj veseli, se 
vedno najde čas. 
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Tik pred začetkom poletja je družba Butan plin na trg lansirala nov – 100 % 
obnovljivi vir energije – biopropan. Odslej se Zelena jeklenka ne razlikuje samo po 
barvi, ampak predvsem po vsebini. 

Vse Zelene jeklenke so namreč 
polnjene z 20 % biopropana, delež 
slednjega se bo v prihodnje še 
povečeval. Slovenija pa je tako 
postala 11. država v Evropi, ki nudi 
ta, okolju prijaznejši, energent. 

Za milijone ljudi po svetu je utekočinjen 
naftni plin (UNP) najbolj primeren vir 
energije. Gre za  zanesljivo, okolju pri-
jazno in učinkovito mešanico ogljiko-
vodikov – propana in butana. Zaradi 
vsestranske uporabnosti, ekonomičnosti 
in enostavnega rokovanja sodi med raz-
širjene vire energije, hkrati pa velja tudi 
za eno najčistejših fosilnih goriv. Ob 
izgorevanju UNP nastajata le vodna para 
in ogljikov dioksid, ne pa tudi pepel in trdi 
delci. Odslej pa je poleg mešanice pro-
pana v vsako Zeleno jeklenko dodan še 
biopropan – trajnosten vir energije. 

Biopropan je obnovljiv plin, ki ga pridobi-
vamo večinoma iz izrabljenih rastlinskih 

V glavnem je pridobljen v kemičnem 
postopku transestrifikacije maščobnih 
kislin, ki izhajajo iz palmovega olja, olja 
oljne ogrščice, izrabljenih jedilnih olj, 
palmovega, sojinega in sončničnega 
olja. Pri tem se izbrani proizvajalci, od 
katerih družba Butan plin dobiva ta okolju 
prijaznejši plin, zavzemajo za postopek, 

Propan obnovljivega izvora

Iz česa je biopropan in kako 
ga pridobivamo?

BIOPROPAN
NOVOST NA SLOVENSKEM ENERGETSKEM TRGU 

olj in maščob. Kemično je povsem enak 
običajnemu propanu, vendar v nasprotju 
z njim ne izhaja iz fosilnih goriv, temveč 
je popolnoma organskega izvora. Kar je 
najpomembneje – uporablja se ga lah-
ko z obstoječo tehnologijo. Še zmeraj 
ga lahko uporabljamo na istih napra-
vah in ima enako kalorično vrednost kot 
propan, le s to prednostjo, da njegova 
proizvodnja zmanjša emisije ogljikovega 
dioksida (CO

2
) do 80 %. 
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Več informacij o biopropanu:

Obiščite YouTube kanal Butan 
plin in si oglejte posnetek 
Zgodba ogljika - Zelena 
jeklenka z biopropanom.

butanplin.si/biopropan

Vas zanima kako 
nastaja biopropan?

s katerim bi bistveno zmanjšali delež 
palmovega olja v proizvodnji. Surovina 
prihaja od kmetovalcev, ki ne krčijo 
primarnih gozdov, ne izrabljajo območij z 
visoko vrednostjo ogljika ter uporabljajo 
kmetijske prakse, ki ohranjajo biotsko 
raznovrstnost, pridelava pa ni odvisna 
od prisilnega dela ali dela otrok. 

Med izdelavo so surovine podvržene 
vrsti zapletenih obdelav. Združujejo 
se z vodikom v procesu, imenovanem 
hidrogenoliza, ki ločuje in prečiščuje 
njihovo energijsko vsebnost. V postopku 
rafiniranja nastajajo različni stranski 
proizvodi, »odpadni plin«, ki vsebuje 
propan oziroma biopropan. Na vsako 
tono biodizla ga nastane 50 kg. Tega 
nato očistijo, da je enak običajnemu 
propanu. 

Z uporabo biopropana lahko prispevamo 
k zmanjšanju vplivov na okolje, hkrati pa 
uživamo v zanesljivi in trajnostni energiji. 
Prav zato, ker ostaja sama molekula 
nespremenjena, lahko uporabniki 
še naprej uporabljajo vso dosedanjo 
opremo oziroma priključke. Dobavne 
poti energenta lahko optimiziramo 
z mešanjem z običajnim UNP, kar je 
dodatna prednost pri zmanjševanju 
skupnega ogljičnega odtisa. 
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Plinsko ogrevanje s kondenzacijsko tehnologijo spada med stroškovno najvarčnejše 
in tehnološko najbolj izpopolnjene ogrevalne sisteme. 

Zamenjava starejše plinske peči s 
kondenzacijsko je najhitrejša pot 
k optimizaciji ogrevanja ter k po-
membnim prihrankom energije na 
letni ravni. 

Sodobna plinska kondenzacijska 
peč deluje v nižjem temperaturnem 
režimu, zaradi česar so toplotne iz-
gube peči in toplotne izgube z odve-
denimi plini minimalne v primerjavi 
s klasičnimi napravami. Kondenza-
cijska peč skoraj v celoti izkoristi to-
ploto iz dimnih plinov in jo pretvarja 
v ogrevalno toploto.

DO 20 % PRIHRANKOV 
Z UPORABO KONDENZACIJSKIH PEČI 

90 %
učinkovitost

107 %
učinkovitost

Primerjava klasičnega ter kondenzacijskega plinskega kotla. 

8 % izgub20 % izgub
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Zaradi kompaktne izvedbe je konden-
zacijsko plinsko peč mogoče namestiti 
praktično kjerkoli: v kleti, v bivalnem delu 
stanovanja ali na podstrešju. 

Plinske kondenzacijske peči so preiz-
kušene in zanesljive, z dolgo življenjsko 
dobo. Na trgu so že dovolj časa, da so 
bile odpravljene vse morebitne kon-
strukcijske in druge napake. Peči imajo 
preprosto zasnovo, delujejo tiho in učin-
kovito. Zaradi tega so stroški vzdrževanja 
teh naprav zanemarljivi. 

Kondenzacijske peči odlikujejo majhna 
poraba energije in najmanjše možne 
emisije škodljivih snovi v okolje. Če 
združimo plinsko ogrevanje z obnovlji-
vimi viri energije (biometan ali sončna 
energija), še dodatno prispevamo k va-
rovanju okolja. 

Uporabljamo jih lahko za ogrevanje na 
utekočinjen naftni ali zemeljski plin. 

Pri oceni stroškov ogrevanja je treba 
upoštevati začetne investicijske stroške, 
stroške energenta in stroške vzdrževanja 
ogrevalnega sistema. Pri vseh teh 
kategorijah se plinski kondenzacijski 
kotel zelo dobro izkaže.

Predvidena investicija ogrevanja s pli-
nom in uporabe plinskega kondenzacij-
skega kotla »na ključ« v primeru stano-
vanjske hiše znaša od 3.000 EUR dalje. 
Če ste za ogrevanje do zdaj uporabljali 
zastarel kotel na kurilno olje, boste s 
preprostim izračunom letnih stroškov za 
ogrevanje, pripravo tople sanitarne vode 
in kuhanje hitro ugotovili, da se vam in-
vesticija lahko povrne že po nekaj letih. 

Udobje

Zanesljivost

Varovanje okolja 

Cenovno ugodno ogrevanje

Plinske kondenzacijske 
peči zagotavljajo 
številne prednosti: 

Paket za 
ogrevanje UNP:

Povprečna 
poraba UNP 
v sodobni izolirani 
stanovanjski hiši (do 140 m2) 
na leto:

kondenzacijski kotel: od 1.700 €, 
montaža: od 1.000 €,
dimnik in regulacija: od 300 €.

*Izračun velja ob upoštevanju cen energije v obdobju poletja 2021. 

140 m2 x 25 kWh/m2/leto = 
3.500 kWh/leto, 
3500 kWh / 6,92 kWh = 
505 l propana letno,
505l x 1,0897 €/l = 551,14 € 
na leto za ogrevanje,

ogrevanje sanitarne vode 
(poraba sanitarne vode 
predstavlja enak strošek 
kot ogrevanje za tričlansko 
družino).

Skupaj: od 3.000 € Skupaj: od 1.100 €

Primerjava stroškov 
toplotne črpalke in 
plinske peči, vključno 
z investicijo, v 
obdobju desetih let.

Ogrevanje s plinom

Primerjava stroškov ogrevanja za obdobje 10 let
ob upoštevanju stroška investicije*

Ogrevanje s toplotno črpalko

1.100 € x 10 let (poraba energije) + 3.000 € (investicija) = 14.000 €

550 € x 10 let (poraba energije) + 8.000 € (investicija) = 13.500 €

PRIMERJAVA OGREVANJA
Z UNP IN TOPLOTNO ČRPALKO 
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Z ZAMENJAVO ENERGENTA 
VSAJ TROJNA KORIST 

Svet je še zmeraj v veliki meri odvisen od fosilnih goriv. Eno izmed najčistejših 
fosilnih virov je utekočinjen naftni plin (UNP), ki omogoča pomembne prihranke 
CO2, prašnih delcev in drugih škodljivih emisij.

Utekočinjeni naftni plin lahko na področju 
kmetijstva uporabimo za celo paleto 
nalog. Omogoča ustvarjanje maksimalnih 
temperaturnih izkoristkov, zato lahko z 
njim enostavno, ugodno in ekonomično 
sušimo različne vrste žit ter rastlin kot 
so ječmen, koruza, pšenica, krompir 
in podobne kulture. Odličen je tudi za 
ogrevanje rastlinjakov ali farm. Toplota je 
še posebej pomembna pri vzreji živali kot 
so piščančje ali svinjske farme, saj zdravje 
živali temelji na konstantni temperaturi, 
ki vpliva na prehranjevanje, spanje ter 
posledično tudi na rast oziroma razvoj. 

Na podlagi informacij o predvideni porabi 
kurilnega olja na letni ravni ter povprečja 
zadnjih nekaj kurilnih sezon vam v Butan 
plinu pripravimo ponudbo za menjavo ob-
stoječe opreme s plinsko. Kar je še posebej 
dobro - odplačevanje investicije se določi 
preko porabljenega plina. Stroški vzdrževa-

V panogah kot je vzreja živali in drugi pro-
izvodni procesi je pomemben pogoj ne-
motena dobava energenta ter brezhibno 
delovanje sistema. Menjavo vira oziroma 
preklop na UNP so izvedeni brez izpada 
ogrevanja, saj lahko pri menjavi upora-
bimo »nadomestno kotlovnico«. V okviru 
energetskih rešitev v Butan plinu po do-
govoru vgradimo tudi centralno nadzorni 
sistem (CNS) za spremljanje delovanja 
sistema ter javljanje napak pri delovanju 
ogrevalnega sistema. V primeru zaznanih 
kakršnih koli odstopanj ali napak se  takoj 
aktivira naša tehnična služba, ki vzpostavi 
normalno delovanje in odpravi napako. 

S prehodom iz kurilnega olja na UNP la-
hko veliko prispevamo k ohranjanju okol-
ja, ustvarimo prihranke ter si zagotovimo 
zanesljivo oskrbo in delovanje. Prehod iz 
kurilnega olja na UNP se je izkazal tudi 
kot izjemno ekonomična rešitev, saj lahko 
v primerjavi z ogrevanjem na kurilno olje 
prihranite do 30 % stroškov ogrevanja.

UNP rešitev tudi za 
kmetijstvo 

Do prihrankov - iz kurilnega 
olja na plin  

Zagotovljena dobava in 
upravljanje na daljavo 

Kateri energent izbrati - 
UNP ali kurilno olje?

Z izgorevanjem UNP nastaja 
bistveno manj izpustov CO

2
 kot v 

primeru uporabe kurilnega  olja 
ali drugih trdih goriv.

Ob izgorevanju skoraj ne 
nastaja pepel ali prašni delci.

Utekočinjen naftni plin se lahko 
uporablja na vodovarstvenih in 
poplavnih območjih.

Naše energetske rešitve 
omogočajo rešitve tudi z 
drugimi viri energije.

Manj škodljivih emisij

nja opreme po ponudbi, upravljanja, zava-
rovanja, nadzora ter rizika okvare sistema 
so v pogodbenem času na strani dobavi-
telja in so vključeni v strošek porabe plina. 
S tem vam podjetje Butan plin zagotavlja 
nemoteno delovanje in oskrbo sistema.
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Prihaja hladnejši čas leta, s tem pa tudi krajši dnevi, ki jih v večji meri preživljamo 
doma. To pa ne pomeni, da ti dnevi ne morejo biti zabavni, polni novih izzivov, 
hobijev, ki so nam v veselje in priložnosti, da se naučimo česa novega. 

ZA BOLJŠE BIVANJE V 
HLADNEJŠIH DNEH

Jesen je čas, ki se ga ljubitelji kostanja 
najbolj veselijo. Tako nabiranje po 
gozdovih kot peka na domačem vrtu sta 
sproščujoče opravilo in prijetna oblika 
druženja. Za dober kostanjev piknik 
in okusen kostanj pa potrebujete tudi 
ustrezne potrebščine. 

Boben za kostanj, ki ga lahko priklopite 
na plinsko jeklenko, je eden najbolj 
priljubljenih izdelkov za »kostanjeljubce«, 
saj speče kostanj enakomerno ter hitro. 
In ravno ko boste pojedli prvo merico, bo 
spečena že naslednja.

V kolikor pa raje sami vihtite kuhalnico, 
priporočamo ponev za kostanj 
Gorenc.

Za domače gurmane - 
peka kostanja

Boben za kostanj 

Ponev za kostanj Gorenc 

Šifra artikla: 600166

Šifra artikla: 600032

Svetujemo

Uporaba bobna za kostanj je name-
njena za zunanjo uporabo. Da vas ne 
preseneti nizka temperatura, svetuje-
mo, da je Zelena jeklenka polnjena le 
s propanom (naročilo na 080 2005 ali 
www.butanplin.si/narocilo-plina). Lahko 
pa tudi svojo 5 kg gospodinjsko jeklen-
ko napolnite ali dopolnite s propanom v 
naši trgovini na Verovškovi 70 v Ljubljani. 
Za uporabo bobna je potrebna bližina 
električne vtičnice.

Ponev za kostanj je lahka in prenosna. 
Uporabi se lahko na skoraj vseh kuha-
liščih. Tako jo lahko uporabimo na ku-
halniku na turistični jeklenki, kuhalnikih 
in tudi kotlovnem gorilcu. Priložena je 
lesena lopatka za mešanje.
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Ko se umirimo po aktivnem poletju in 
dopustih, je pravi čas za vse vrste hobijev 
in razna dela, za katera se zapremo 
v garažo, delavnico ali lopo in jim 
posvetimo cele popoldneve. Da vam bo 
pri tem prijetneje in toplo, priporočamo 
uporabo manjših prenosnih plinskih 
grelnikov. Ti so primerni tudi za 
kampiranje ali zasilno gretje bivalnega 
prostora v primeru izpada elektrike. 
Eden bolj praktičnih grelcev je prenosljiv 
parabolični grelec z varovalom, ki je 
izredno lahek, z majhno porabo plina in 
ravno pravšnje velikosti za manjši prostor 
ali celo terase in letne kuhinje. 

V trgovini na Verovškovi 70 v Ljubljani 
pa vam poleg nasvetov ponujamo tudi 
Grelnik Buddy (št. artikla 600665), ki 
je primeren za notranje prostore ali pa 
celo za ogrevanje vašega avtodoma. 
Njegova prednost je, da se v primeru 
znižane koncentracije kisika v prostoru 
avtomatično izklopi, nudi pa možnost 
priklopa na kartušo ali jeklenko – za 
slednje potrebujete še cev in adapter. 

V zadnjih letih se je uveljavilo 
ogrevanje z grelnimi telesi 
predvsem na odprtih terasah ter 
vrtovih restavracij in kavarn, na 
večjih organiziranih dogodkih na 
prostem, sejemskih prireditvah ipd. 

Tovrstno ogrevanje je cenovno 
ugodno, enostavno, moderno 
in varno. V Butan plinu nudimo 
najem plinskih grelnih teles (grelne 
gobice in FALO grelci) in scenskih 
elementov, kot so bakle. Poskrbimo 
tudi za dostavo in priklop naprav na 
plin in vam s tem omogočimo, da 
sprejmete in postrežete več gostov 
ter poskrbite za prijetno vzdušje. 

Za domače mojstre - plinski 
grelniki

Za zimsko druženje – 
grelna telesa

Grelnik Buddy

Grelne gobice

Falo grelci

Plinske bakle

Šifra artikla: 600665

Varna in enostavna uporaba ter 
cenovna ugodnost so razlogi, 
da so grelne gobice najbolj 
razširjen način ogrevanja teras in 
prireditvenih prostorov. 

Značilna elegantna oblika, ki s 
plamenom v stekleni cevi poudari 
vsak ambient. Raven ogrevanja 
lahko prilagajate ročno ali s 
pomočjo daljinskega upravljalnika. 
Med ogrevanjem se toplota 
razporedi po celotni dolžini cevi, 
kar omogoča tudi enakomerno 
osvetlitev.

Plinska bakla je s svojim 
estetskim učinkom primerna za 
popestritev zunanjih ambientov, 
kot so lokali, vhodi, prireditveni 
prostori, gala dogodki ipd.

Več informacij
NAJEM GRELNIH TELES

080 1005 

Ali ste vedeli?
V Butan plinu lahko grelne 
gobice najamete tudi fizične 
osebe. Imate rojstni dan pozimi? 
Bi želeli lep večerni ambient in 
druženje s prijatelji, tudi ko je 
zunaj že hladno?  V Butan plinu 
smo pripravili super ponudbo 
najema grelca s tremi Zelenimi 
jeklenkami, ki vam ga dostavimo 
na dom. 

!

www.butanplin.si
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V VSAKDANJEM ŽIVLJENJU

Tehnični plini nas spremljajo na vsakem koraku našega vsakdana, v industrijski 
proizvodnji pa so enako pomembni kot voda in elektrika. 

Njihove posebne lastnosti in način 
uporabe zagotavljajo večjo učinkovitost, 
varnost in stroškovno ugodnost v mnogih 
procesih. Uporabljajo se v skoraj vseh 
proizvodnih procesih – od prehrambene 
do avtomobilske industrije, od kemijske do 
metalurške, od industrije za obdelavo kovin 
do medicinskega in okoljskega sektorja …

Fo
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Najpogosteje uporabljeni industrijski 
plini vključujejo acetilen, argon, ogljikov 
dioksid, kisik, dušik in vodik. V Butan plinu 
ponujamo različno paleto tehničnih plinov 
in mešanic ter jih dobavljamo v različnih 
jeklenkah, odvisno od njihovih lastnosti.

UPORABA TEHNIČNIH PLINOV  

Svežina, privlačnost in dolgotrajnejša 
kakovost hrane so različne naloge plinov 
v živilski industriji, ki se uporabljajo v fazi 
proizvodnje. Tipične uporabe vključujejo 
zamrzovanje in pakiranje hrane, hlajenje 
med postopki mešanja in gaziranje 
pijač. V Butan plinu dobavljamo plin 
inertal podjetju Perfect Meals, ki 
se je uveljavilo na področju pakiranih 
gurmanskih zdravih svežih obrokov, ki 
so pakirani v kontrolirani atmosferi. To 

Priprava hrane

Plini v živilski 
industriji 

Ali ste vedeli?
Tehnični plini so večinoma  v alumini-
jastih jeklenkah, ločimo jih po barvni 
oznaki na kapi jeklenke, na primer: 
CO

2
 ima sivo kapo, dušik črno, ace-

tilen rdeče-rjavo, argon temno zeleno 
in kisik belo.  

pomeni, da zrak v posodici zamenjajo 
z mešanico plinov za živila (ogljikov 
dioksid in dušik). S tem se obrokom 
podaljša rok uporabe.
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Sam izraz molekularna kuhinja pomeni 
kuhinjo oziroma način priprave jedi in živil 
tako, da se ohranijo kar se da naravni, 
čisti in prvinski okusi. V molekularni 
kuhinji se iščejo nove kombinacije 
okusov prav s pomočjo spoznavanja 
živil na podlagi njihove kemijske sestave 
in reakcij ob posameznih termičnih 
postopkih. Za dodajanje mehurčkov 
in ustvarjanje pene se uporablja vir 
ogljikovega dioksida, tekoči dušik pa za 
bliskovito zamrzovanje in razbijanje.

Molekularna kuhinja

Ali ste vedeli?
Nekdaj popularni bonboni »pokalice« 
so narejeni z ogljikovim dioksidom 
pod določenim tlakom. V ustih se 
pričnejo topiti – takrat slišimo uhajanje 
in pokanje mehurčkov ogljikovega 
dioksida.

Večina svetovnih pivovarn shranjuje pivo 
v kovinskih sodih, ki pivo dobro zaščitijo 
pred svetlobo. S pomočjo ogljikovega 
dioksida se pivo potiska iz soda po točilnih 
ceveh do pipe in v naš kozarec. V Butan 
plinu dobavljamo plin podjetju z vrhunskim 
pivom – pivovarni Maister. Pri vinarjih pa se 
za potisk vina iz sodov uporablja dušik ali 
inertal, ki je mešanica dušika in CO

2
. 

Proizvodnja piva in vina



16 | Val energije | jesen-zima

Tehnični plini tudi hladijo, zato omogočajo 
krčenje materialov, čiščenje proizvodov 
v gumarski industriji ter omogočajo 

Uporaba 
tehničnih plinov 
v gradbeništvu, 
kemični, avtomobilski 
in drugih industrijah

zahtevne posege v gradbeništvu. Prav 
tako pospešujejo proces taljenja železa 
in čiščenja odplak, s tem pa pomagajo 
varovati okolje. Ogljikov dioksid se 
uporablja tudi kot sredstvo za gašenje 
v gasilnih aparatih. Ohlajen je na cca. 
–75°C in namenjen notranji uporabi, 
in sicer za gašenje tekočin (bencin, 
nafta, olja, alkohol). in električnih 
naprav. Pozor! Z gasilnikom na ogljikov 
dioksid ne smemo gasiti ljudi in živali, 
saj lahko pride do ozeblin višjih stopenj 

in posledic na zdravju. Tehnični plini in 
plinske tehnologije igrajo ključno vlogo pri 
proizvodnji mnogokaterih komponent, iz 
katerih so sestavljena osebna in tovorna 
vozila. Razvoj avtomobilske industrije 
posledično vpliva na povečanje porabe 
argona, dušika, kisika in helija. Med najbolj 
prodajanimi sta argon, ki se uporablja za 
varjenje avtomobilskega ohišja, kakor tudi 
ostalih delov in za polnjenje varnostnih 
zračnih blazin; in pa kisik, ki se uporablja za 
taljenje železnih odpadkov in čiščenje jekla.

Obiščite našo spletno trgovino

Pestra izbira
izdelkov.
Spletni nakup.

Baterijski detektor 
ogljikovega monoksida 
(CO) KIDDE 5CO

Plinska peč 4,2 kW, cev 
in regulator

Parabolični grelec 
D 330

Šifra artikla: 600301

Šifra artikla: 600312Šifra artikla: 600407

Redna cena
34,52  €

25 €90

-23 %

Redna cenaRedna cena
137,86  €60,11  €

12456 €€ 0745

-10 %-6 %
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E-pošta: info@agrolit.si

www.facebook.com/agrolit
www.agrolit.si

PE VRTIČEK
Zadobrovška 29
1000 Ljubljana - Polje
tel: 01 529 40 12                

PE LITIJA
Ljubljanska cesta 12b
1270 Litija
tel: 01 898 01 81     

PE LOGATEC
Tovarniška cesta 3
1370 Logatec
tel: 01 750 86 18

PE TRBOVLJE
Dom in vrt 33
1420 Trbovlje
tel: 03 562 89 33                        

PE ŠMARTNO
Juričeva cesta 14
1211 Ljubljana Šmartno
tel: 01 511 67 99     

PE ZAGORJE
Kopališka ulica 8
1410 Zagorje ob Savi
tel: 03 566 80 88 

PE MARIBOR
Limbuška cesta 77 
2000 Maribor
tel: 02 292 75 55 

PE ŠENTJUR 
Lokarje 1b
3230 Šentjur pri Celju
tel: 03 746 22 82

PE IZOLA
Kajuhova ulica 11c
6310 Izola
tel: 05 640 50 72   

PE CERKLJE
Cerklje ob Krki 10
8263 Cerklje ob Krki
tel: 07 496 91 01  

PE LENDAVA
Kolodvorska ulica 2a
9220 Lendava
tel: 02 577 45 94

PE MURSKA SOBOTA
Industrijska ulica 9
9000 Murska Sobota
tel: 02 525 14 34     

PE CERKNICA,
Gerbičeva ulica 37,
1380 Cerknica
tel: 01 235 55 91

PE VRHNIKA, 
Jelovškova ulica 7, 
1360 Vrhnika
tel: 01 235 55 90

AGRARIA NOVA GORICA
Ulica Vinka Vodopivca 32a
5101, Nova Gorica
tel: 05 292 77 77

PE KOSTANJEVICA
Kambičev trg 1
8311 Kostanjevica na Krki
tel: 07 498 80 40 

PE HRASTNIK
Naselje Aleša Kaple 9a
1430 Hrastnik
tel: 03 292 70 00

Vaš dobavitelj           

    plina BUTAN
Preverite v Vam najbližji 
Agrolitovi trgovini za dom in vrt!

Eno članstvo za vso družino za različna prevozna sredstva, ki jih 
uporabljate (avto, motor, avtodom, kombi, kolo …), četudi niso v vaši lasti.

Spremljajte nas tudi na: 

Sklenite AMZS članstvo 
na amzs.si/clanstvo

Pravi prijatelj pomaga tudi 
kolesarjem, tako v Sloveniji 
kot na Hrvaškem.
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KUHAMO 
Z ZELENO 
JEKLENKO 
& MASTERCHEFOM SLOVENIJE 

Priprava različnih 
kosov govedine na 
žaru

T-bone steak, ribeye steak, flank 
steak in seveda še goveji file.

Izbran kos mesa malo popopramo 
in solimo. 

Žar segrejemo preden nanj postavimo 
meso. 

Meso obvezno vzamemo iz hladilnika 
že kakšno uro pred peko. 

Najdražji in najbolj premium kos.
Najmehkejše meso. 
Ob peki večjega kosa ga konstantno 
vrtimo. 

Ta kos vedno pečemo malo drugače kot 
ostale kose. Največja napaka pri pečenju 
mesa je, da meso na zunanji strani 
spečemo preveč, v sredini pa je še vedno 
premalo pečeno. Zato je dobro, če meso 
med peko vrtimo. Torej da se ne peče ves 
čas na eni strani, ampak ga vsako minuto 
malo obrnemo in tako ne prepečemo 
zunanjosti. Vsako minuto ga zavrtimo za 
približno 90 stopinj in pečemo do željene 
stopnje. Tudi ta kos mora, tako kot ostali, 
počivati in počakati na rezanje in lačna usta.

Goveji file 

Druga vrsta mesa na vsaki strani kosa. 
Eden najbolj popularnih kosov mesa.
Na koncu ga pečemo tudi na kosti, da 
je cel enakomerno pečen. 

Na enem delu kosti je rampsteak, na 
drugem biftek, vmes pa prepoznavna 
kost v obliki črke T. Tudi ta kos pečemo 
odvisno od debeline, 3–4 minute na 
vsaki strain. Ker pa je tukaj vmes še 
kost, ki pogosto povzroča problem, da 
je meso ob kosti presurovo, ga 3 minute 
pečemo še na kosti pokritega. Pečenost 
lahko ponovno preverimo z dotikom.

T-bone Steak 
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Veliko maščobe (marmoriran), zelo sočen. 
Eden najdražjih.
Dober in močan okus. 

Damo na vroč žar in ga nekaj minut 
pečemo na spodnji strani, nato ga 
obrnemo in ga pečemo še na drugi strani. 

Ribeye Steak 

Tanek in hitro pečen. 
Vedno narezan na tanko tagliato. 
Najboljše razmerje med kakovostjo in 
ceno. 

Gre za zelo dober in ugoden kos, ki ga 
doma ne pripravljamo pogosto, priprava 
pa je pravzaprav še najlažja. Solimo, 
popramo in pečemo na vsaki strani 2–3 
minute, nato pa ga damo počivat. Flank 
steak se vedno nareže na tanko tagliato.

Flank Steak 

MasterChef 
Bruno Šulman 
svetuje 
“Sam najraje preverjam pečenost na dotik. 
Pravo mehkobo poznam že bolj kot ne po 
občutku, obstaja pa tudi super pomoč za tiste, 
ki občutek še pridobivajo. 

Če imam skupaj palec in kazalec, je meso še 
bolj na surovi strani oz. kot rečemo “rare”.  Mi 
kot žar mojstri iščemo pečenost med mehkobo, 
ki je enaka tisti, ki jo imaš pod palcem, ko 
stisneš palec in sredinec ali prstanec. Ko je 
meso na dotik takšno, ga odstavimo z žara. 
Če za peko mesa uporabljate termometer, 
je idealna temperatura za zaključek pečenja 
približno 54 stopinj, ko je termometer v čistem 
središču steaka. Ampak mesa še ne smemo 
takoj narezati in začeti jesti. Če bi meso takoj 
narezali, bi stekli iz njega vsi sokovi in bilo bi 
bolj suho. Zato je dobro, da ga zavjemo v 
folijo in počakamo še 5–10 minut preden ga 
narežemo. S tem zadržimo sokove in okus v 
mesu, v tem času pa bo do idealne pečenosti 
narasla tudi središčna temperatura, ki vmes 
zraste za slabih 5 stopinj.”

youtube.com/watch?v=RPe5fC5YNpo

Za ogled videa 
poskenirajte QR kodo.

Poglejte in 
preverite, 
kako različne 
kose mesa na 
žaru pripravlja 
MasterChef
Bruno Šulman.
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V PLANINAH LUŠTNO JE … 

Narava nam v vsakem letnem času ponuja drugačen, samosvoj pogled na lepote, 
ki jih skriva. Ne zamudite barvite in z gozdnimi dobrotami obdarjene jeseni in 
še pred koncem pohodniške sezone obiščite skrite ali malo manj skrite kotičke.

Brez idej? Če ste ostali brez idej za izlet, je tukaj nekaj predlogov. Na vsaki izmed omenjenih lokacij vas bo pričakal tudi naš mega 
ležalnik, kjer si lahko oddahnete in se naužijete lepot narave. 

Vršič
Najvišji cestni prelaz v vzhodnem delu 
Julijskih Alp.

Odlično izhodišče za številne planinske 
ture:

Nadmorska višina: 1.611 m.

Mala Mojstrovka (2.332 m), 
Velika Mojstrovka (2.366 m), 
Planja (2.453 m), 
Prisojnik (Prisank) (2.547 m), 
Razor (2601 m), 
Šitna glava (2.087 m), 
Slemenova špica (.1911 m), 
Sovna glava (1.750 m), 
Suhi vrh (2.109 m). 

Lahko pa se odpravite na krajše sprehode 
po bližnji okolici. 

Iz smeri Kranjske gore ali Bovca. 

Iz različnih smeri – odvisno od 
zmogljivosti in želja pohodnikov. 

Iz smeri Kranjske gore vas čaka 
50 serpentin; večji naklon iz smeri 
Bovca. 

Dostopno

Kaj si lahko ogledate?

Postanek na poti

Rusko kapelico
Naravno okno v steni Prisanka 
Ajdovsko deklico

Na Vršič se odpravite z dobro obutvijo ter 
ne pozabite na topla oblačila in vetrovko. 
Tudi v lepem in toplem vremenu zna 
marsikoga presenetiti hladen visokogorski 
veter. Sicer pa ima Poštarski dom na 
Vršiču tudi spletno kamero. Če vas pred 
izletom zaskrbijo vremenske razmere, jih 
enostavno preverite na spletu.

Na pol poti iz Kranjske gore do vrha 
Vršiča (nad Veliko Pišnico) se lahko z 
izvrstno domačo hrano okrepčate v 
Mihovem domu, kjer so v lanskem letu 
prejeli nagrado za naj planinsko kočo po 
tradicionalnem izboru Planinske zveze 
Slovenije (PZS) in Siol.net. 

Za najlepši razgled z Vršiča se dvignite še 
malo višje. Na 1.737 m nadmorske višine 
vas bodo veseli v Poštarskem domu, 
kjer lahko tudi prenočite. 
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Dolina Krnice

Matkov kot pri 
Logarski dolini

Območje Triglavskega narodnega 
parka.

Eden najbolj prepoznavnih slovenskih 
oglasov »Slovenija, moja dežela«, s 
katerim smo že davnega leta 1983 vabili 
k obisku naše dežele, je bil posnet prav v 
Logarski dolini. »Dobrodošli« je pisalo na 
veliki rumeni tabli in kot takrat, tudi danes 
obiskovalce Logarske doline pričaka topel 
sprejem izjemno gostoljubnih domačinov. 
Matkov kot je najmanjša dolina na 
Solčavskem in od glavnih poti nekoliko 
odmaknjena, a morda ravno zato toliko 
bolj zanimiva. 

Svojevrstna zanimivost Matkovega kota je 
Matkov škaf – kraterju podoben snežni 
kotel, kjer voda spomladi v rahlem slapu 
pada v debelo snežišče, ki ga pozimi 
napolnijo plazovi in tako v sneg izdolbe 
luknjo v obliki škafa. 

Predlog za pohod: 6 km od jezera 
Jasna (Kranjska gora), vzdolž 
gorskega potoka Velika Pišnica v 
smeri proti gori Razor.

Julijana Trail ali Julijana Bike: popotniki 
in kolesarji lahko iz Krnice pričnejo 
tudi pot po eni od 16 etap 270 km 
dolge poti okoli Julijcev.

Gore v okolici: 

Križ (2.410 m), 
Škrlatica (2.740 m), 
Špik (2.472 m),
Prisojnik (2.547 m).

Postanek na poti

Koča v Krnici se nahaja sredi obsežne 
kotanje Krnica med Martuljškimi gorami 
in je od Kranjske Gore oddaljena le dobro 
uro hoda. Odprti so tudi pozimi. Priljubljena 
je med sankači, saj se od koče pa do 
prve ravnine na širokem travniku nahaja 
enkratna proga, kjer se adrenalinski 
navdušenci na slabem kilometru spustijo 
za kar 140 m nadmorske višine.
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Postanek na poti

V Matkovem kotu vas bodo v Planinskem 
domu Majerhold pričakale dobrote 
tradicionalne kulinarike, pripravljene iz 
naravnih bio sestavin, ki jih gostiteljica 
pridela na domačem vrtu ali nabere v 
okoliških gozdovih. Dom lahko gosti do 32 
oseb v apartmajih in bungalovu, pri njih pa 
si lahko izposodite tudi kolesa ali manjše 
športne rekvizite, kot so badminton loparji, 
balinčki in podobno. 

Kaj si lahko ogledamo?

Solčavska panoramska cesta 
(primerna tudi za kolesarje, z več kot 
20 informativnimi postanki ob poti),
Obirska kapšniška jama,
Železna kapla.

Na izletu po Logarski 
dolini boste 
zagotovo srečali tudi 
bicke – solčavske 
ovce, s katerimi je 
tesno povezana 
zgodba o pastirčku 
Krištofu in mladem 
zmaju Lintverju. Ta 
bo k spoštovanju 
narave spodbudila 
tudi najmlajše 
obiskovalce.

»
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Planica in dolina 
Tamar
Dolina Tamar sodi med najbolj obiskane in 
dostopne doline v Triglavskem narodnem 
parku. Zaradi razmeroma položnega 
terena je še posebej primerna za družinske 
izlete ali izletnike, ki bolj kot osvajanje 
gorskih vrhov cenijo manj zahteven 
sprehod v objemu narave.

Parkirate pod planiškimi skakalnicami. 
Sprehod po dolini Tamar je mogoč celo 
leto – pozimi se lahko nanj podate s 
sankami, v jeseni pa se po makadamski 
poti odpravite bodisi peš ali s kolesom. 
Pot do 4 km oddaljenega planinskega 
doma v Tamarju vam bo vzela približno 
40 minut s kolesom ali dobro uro peš. Ves 

Postanek na poti

V planinskem domu Tamar pričakajo 
popotnike s tradicionalno ponudbo jedi 
na žlico, s štruklji in zvitki, otroci pa lahko 
odvečno energijo porabijo za igro na 
igralih ali za družabne igre na širokem 
travniku pred domom. Ste že slišali 
za curling? Na ledeni stezi v snežnem 
tunelu nordijskega centra Planica se 
lahko poleti in pozimi s svojo ekipo osmih 

Dostopno

Planica Zipline

Spustite  se lahko z najbolj strmo 
jeklenico na svetu (Planica Zipline). 
Ta sicer obratuje skoraj celo leto, 
le obratovalne ure je potrebno 
preveriti. 

Namig za željne 
adrenalina

čas lahko ob poti po dolini občudujete 
do 2.500 m visoke gore in grebene. Ob 
vznožju doline, nedaleč od planinskega 
doma, se nahaja izvir Save Bohinjke, 
ki se po nekaj metrih spremeni v slap 
Nadiža. Iz doline Tamar vodijo poti tudi 
do nekaj višjih vršacev, kot so Jalovec 
(6 h), Mangart, Mala in Velika Ponca, 
Slemenova Špica (2 h) itd. 

članov v njem preizkusite tudi sami. Vašo 
igro bodo vodili reprezentanti Curling 
zveze Slovenija, ki se že pripravljajo na 
svoj prvi nastop na olimpijskih igrah leta 
2026.
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Po otvoritvi postaje za polnjenje tovornih vozil na utekočinjen 
zemeljski plin v Sežani ter nato še v sosednji Reki bo do konca tega 
leta možno tovorna vozila na LNG pogon polniti tudi Ljubljani. V 
letu 2021 smo bili deležni spodbudnih novic za uporabo tega vira. 
Junija 2021 je bila sprejeta novela Zakona o trošarinah, ki med 
drugim odslej določa, da so lastniki vozil na LNG ter zemeljski plin 
vsaj do konca leta 2025 oproščeni plačila trošarin.

V okviru LNG postaje v Sežani smo zagnali smo prvo mikro 
plinsko elektrarno. Ta kot vhodni energent izkorišča t. i. odparke, 
ki nastajajo pri spremembi agregatnega stanja utekočinjenega 
zemeljskega plina. Srce sistema je plinski motor, ki poganja 
električni generator. Plinski motor deluje v Müllerjevem ciklu, 
kar pomeni, da deluje na izredno redko zmes plina in zraka ter 
tako povzroča nizke emisije v okolje in obratuje bolj učinkovito. 
V Butan plinu smo se odločili, da bomo z odparki proizvajali 
električno energijo, ki jo bo v določeni meri porabila polnilna 
postaja za svoje obratovanje, t. i. imenovane viške energije pa 
bomo prodajali na trgu električne energije. Ta način izkoriščanja 
plinskih odparkov je že znan iz večjih LNG terminalov, takšno 
mikro postrojenje pa je zaenkrat edinstven primer daleč naokoli.

Novo šolsko leto bo zaznamovala jubilejna, deseta sezona 
programa Varno na kolesu, ki ga razpisuje družba Butan plin 
s partnerji. Zanimanje za kolesarjenje tako med mladimi kot 
odraslimi vsako leto vse bolj narašča, zato ne preseneča, da 
se programu vsako leto pridruži vse več šol in učencev, ki v 
sklopu inovativnih, tematskih in zabavnih nalog spoznavajo 
cestnoprometne predpise in se s pomočjo zanimivih kolesarskih 
aktivnosti pripravljajo na varno vključitev v promet. Letošnji razpis 
postavlja v ospredje pomen preventive in trajnostne mobilnosti. 

KMALU ODPRTA DRUGA LNG POSTAJA 
V SLOVENIJI

PRVA MIKRO PLINSKA ELEKTRARNA

VARNO NA KOLESU 

SPREMLJAJTE

NAS
Zelena jeklenka
Facebook

Butan plin

Narava
bi izbrala
Zeleno.

Butan plin
Youtube
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PREUDARNO S HRANO 

Zadnji podatki za Slovenijo so pokazali, da vsako leto zavržemo 170.000 ton 
hrane, kar je približno 82 kilogramov na prebivalca. 

Zavržemo tretjino vse kupljene oziroma 
pripravljene hrane, kar ni zgolj obreme-
njujoče za okolje, ampak tudi za naše 
denarnice. Raziskava Evropske komisije 
je namreč pokazala, da v povprečnem 
evropskem gospodinjstvu na tak način 
vržemo stran 250 evrov na leto.

Preverimo, katere sestavine že imamo, 
pišimo, kaj potrebujemo in predvsem 
kupimo, kolikor potrebujemo. 

Novo kupljene izdelke postavimo zadaj, 
izdelke, ki so že v hladilniku, pa premesti-
mo naprej. S pravilnim zlaganjem hrane 
nam hrane s pretečenim rokom uporabe 
ne bo treba metati proč.

Ostanke hrane lahko uporabimo 
naslednji dan za malico ali večerjo ali pa 
jih zamrznemo. Iz sadja lahko naredimo 
sok ali sladico, iz manj sveže zelenjave 
pa lahko pripravimo juho. Različni 
kulinarični portali in forumi ponujajo 
veliko idej za uporabo ostankov kuhanih 
testenin, krompirja ipd.

Odvečne obroke lahko zamrznemo in 
jih uporabimo takrat, ko nimamo časa, 
da bi pripravili cel obrok ali smo preveč 
utrujeni, da bi kaj skuhali. Enako lahko 
storimo z večjo količino kruha, mesa ali 
zelenjave.

Izberimo živilo z daljšim datumom upo-
rabe ali pa ga kupimo, ko ga bomo res 
potrebovali. 

Preverimo tesnila in temperaturo hladil-
nika. Da bi hrana dolgo ostala sveža, jo 
je treba shranjevati na temperaturi od 1 
do 5 °C.

Hrano najpogosteje 
zavračamo, ker: 

Načrtujmo nakupe

Skrbimo za red v hladilniku

Uporabimo ostanke hrane

Hrano zamrznimoPreverimo datume

Poskrbimo za ustrezno 
vzdrževanje hladilnika

naenkrat kupimo preveč hitro 
pokvarljivih živil (npr. sadja in zelenjave),
ne znamo pametno načrtovati obrokov 
glede na to, katera živila je treba 
porabiti prej,
kupimo preveč hrane, ker so na voljo 
posebni popusti in podobno,  
na mnoga živila pozabimo in jih čez čas 
najdemo neužitna, 
pripravimo prevelike količine hrane, 
ne znamo ponovno uporabiti ostankov 
jedi. 
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Izmed vseh prejetih kuponov jesenko-zimske 
številke bomo izžrebali:

1. nagrada: paket priročnih izdelkov za dom 
2. nagrada: 3-delni kuharski set, krpa, majica
3. nagrada: 3-delni kuharski set, steklenica za vodo 
4. nagrada: športna vrečka, steklenica za vodo 
5. nagrada: majica, blok, pisalo 

Nagradni kupon z geslom križanke in v celoti 
izpolnjenimi podatki pošljite na naslov: Butan 
plin d. d., Verovškova ulica 64a, 1000 Ljubljana (s 
pripisom NAGRADNA KRIŽANKA), najkasneje do 
30. novembra 2021. Nagrajenci bodo obveščeni po 
pošti, njihova imena pa bodo objavljena na spletni 
strani in v naslednji številki revije. 

NAGRADNA KRIŽANKA
Nagradni kupon 
Geslo križanke:

Ime in priimek:

Podpis:

Vsi podatki so obvezni.

S podpisom izrecno dovoljujem in soglašam, da sme podjetje Butan plin, d. d., 
Ljubljana, kot upravljalec zbirk osebnih podatkov, pridobljene osebne podatke uporabiti 
in obdelovati v skladu z določili Zakona o varstvu osebnih podatkov ter z namenom, 
ki je določen v nadaljevanju. Upravljalec obdeluje osebne podatke stranke (ime in 
priimek, naslov, poštno številko, telefon, kraj, e-naslov) z namenom, da bo pridobljene 
osebne podatke uporabil za potrebe izvedbe nagradne igre in marketinških aktivnosti. 
Seznanjen/a sem, da lahko upravljalec prej naštetih aktivnosti posreduje naštete osebne 
podatke pogodbenim sodelavcem, s katerimi ima oziroma bo imel sklenjene pogodbe 
o obdelavi osebnih podatkov in ki podatke obdelujejo ali bodo obdelovali v njegovem 
imenu in za njegov račun. 

Poštna številka in kraj:

E-naslov:

Naslov:

Nagrajenci pomladno-poletne številke:  

1. nagrada:  Janez Štrbenc, Otočec; 
2. nagrada: Božidar Pirc, Postojna; 
3. nagrada:  Andrej Videnič, Izlake; 
4. nagrada: Lidija Huber, Kuzma; 
5. nagrada: Janez Košir, Lukovica.




