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Press release

Faca e Venda certifica alunos em gastronomia
sustentavel

Empoderar as pessoas, principalmente mulheres em situacéo de vulnerabilidade social, para que
possam assumir 0 protagonismo de suas vidas e apoia-las a dar os préximos passos rumo ao
empreendedorismo e independéncia financeira, por meio de uma gastronomia sustentavel. Este
€ 0 objetivo do curso “Faga e Venda”, uma das frentes do projeto “Cozinha Solidaria: Sabores
que Transformam”, uma parceria entre a Sodexo, por meio de sua organizacdo social Stop
Hunger, Coca-Cola Brasil e Gastromotiva.

A primeira turma do curso Faca e Venda ocorreu entre os meses de marco e maio de 2024 e
contou com 17 participantes, sendo 16 mulheres e um homem. O curso contou com aulas
tedricas e praticas, direcionadas para a formacao de profissionais gastronémicos, visando o
empreendedorismo e a geracao de renda para pessoas em situacao de vulnerabilidade.

“A Sodexo é uma empresa de pessoas que cuidam de pessoas, por isso, iniciativas como estas
fazem parte do jeito de ser da empresa, conectando 0 nOosSsSO ecossistema para apoiar o
desenvolvimento das pessoas nas regides onde atuamos. Procuramaos investir em programas de
capacitacao e empreendedorismo e, cada vez mais, em agdes que propiciem o empoderamento
de pessoas em vulnerabilidade socioecondmica, principalmente de mulheres responsaveis pelo
sustento de suas familias e que comprovadamente fazem a diferenca para diminuir as
disparidades sociais, melhorando os resultados de desenvolvimento em educacdo, saude e
seguranca alimentar”, afirma a gerente de Sustentabilidade da Sodexo, Monica Soto.

Os alunos da primeira turma foram estimulados a colocar em prética os contetudos aprendidos
ao longo da capacitacdo, por meio de atividades extras como um evento na escola parceira do
Centro de Artes, que fez o convite para os alunos participarem do “Dia de Convivéncia com a
Familia”, com a oficina de reaproveitamento integral dos alimentos para os alunos e
responsaveis. Em maio, no evento denominado “Mae empreendedora”, os alunos do curso Faca
e Venda levaram quitutes regionais para venda. O objetivo das atividades foi divulgar o curso e
promover a socializacdo dos alunos com a comunidade.

Ao longo dos proximos trés anos, 0 programa capacitara gratuitamente 90 pessoas por meio de
uma metodologia desenvolvida pela Gastromotiva, organiza¢gdo ndo-governamental que usa a
gastronomia como um motor de transformacéo social. A préxima turma ocorrera no segundo
semestre de 2024. Para conduzir o curso a Sodexo e a Gastromotiva contam com o apoio local
do Instituto Acariquara.

“Desenvolvimento humano e geragao de renda sao dois dos pilares da nossa organizagao.
Neste curso, pudemos estimular o lado empreendedor e desenvolver as habilidades culinarias
dos nossos alunos do Norte do Pais, que agora tém ferramentas para alinhar seus
conhecimentos de cozinha a geragéo de renda. Foi uma honra e um grande prazer realizar
essa formacdo em Manaus, ao lado de grandes parceiros como Instituto Acariquara, Sodexo,
Stop Hunger e Coca-Cola Brasil”, disse o fundador e presidente da Gastromotiva, David Hertz.
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Projeto “Cozinha Solidaria: Sabores que Transformam”

Com um investimento superior a R$ 800 mil, a Sodexo, por meio de sua organizagao social Stop
Hunger, e a Coca-Cola Brasil firmaram no final de 2023 uma parceria de trés anos para apoiar a
Gastromotiva a implementar o programa “Cozinha Solidaria: Sabores que Transformam” em
Manaus (AM), voltado para as pessoas em situacao de vulnerabilidade. A iniciativa contempla
duas frentes: a primeira, denominada "Cozinha Solidaria", fornece 1,5 mil refeicdes por més para
pessoas em situacdo de extrema inseguranca alimentar. A segunda vertente tem como foco a
capacitacao de pessoas em vulnerabilidade social, com o programa "Faca e Venda", visando o
desenvolvimento de empreendedoras no ramo gastronémico.

A frente “Cozinha Solidaria”, que é liderada pela Coca-Cola Brasil, tem o apoio operacional e
educacional da Gastromotiva. Em operacdo desde marco de 2020, o projeto foi idealizado
durante o periodo de isolamento social como um novo modelo para levar comida para a mesa
de quem precisa. Além de Manaus, a frente de Cozinha Solidéaria, idealizada e executada pela
Gastromotiva distribui 80 mil refeicdes/més para familias em estado de inseguranca alimentar
em todo o Brasil — atualmente, s&o 54 pontos ativos.

Ja o curso “Faga e Venda”, liderado pela Sodexo, promove a capacitacdo em gastronomia
sustentavel de pessoas que ja possuem, ou pretendem ter, um negocio proprio na area de
alimentacdo. As aulas em formato hibrido (presencial e on-line) abordam temas como plano de
negocios, empreendedorismo, educacao financeira, entre outros, e sdo conduzidas por parceiros
e profissionais da Sodexo.

Sobre a Sodexo

Com 57 anos de expertise em todo o mundo — 45 anos s6 no Brasil — a Sodexo é lider global em alimentacéo
sustentavel e em experiéncias que geram valor em todos os momentos de vida: aprendizado, trabalho, saude e
diversao. Oferece um portfélio completo de solugdes integradas que contribuem para a eficiéncia de organizacGes
e instituicdes e o bem-estar de seus colaboradores em todo o Pais. Sustentada nos valores: espirito de equipe,
espirito de servir e espirito de progresso, a trajetéria da Sodexo é baseada no propdsito de criar um dia a dia melhor
para cada um para construir uma vida melhor para todos. Presente em todo o territério nacional, opera com uma
plataforma global de alimentacgéo e facility management, responsaveis pela padronizacédo de servigos, treinamentos,
seguranca do trabalho, seguranca dos alimentos e auditorias técnicas. Tudo para oferecer de forma especializada
e integrada as melhores solugfes, com equipes de profissionais preparados e experientes em diversas areas de
atuacéo.

https://www.linkedin.com/company/sodexo/

https://wwweb.facebook.com/sodexoservicos
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