s Yerinde Mutlulugu
Yeniden Tanimlayin

Cahsan refahini ve bagliligini giiclendiren
veni nesil vaklasimlart kesfedin.

modern recipe




Sirketlerin merkezinde her zaman insanlar yani calisanlar
yer alir. Bugunun calisanlari yemek deneyiminden yalnizca
doymayi deqil; lezzet, cesitlilik, sardurualebilirlik ve
erisilebilirlik acisindan buttnsel bir deger bekliyor.

Modern Recipe, bu beklentilere yanit vermek icin
tasarlanmis yeni nesil bir cozumdur. Gunun ilk anindan is
cikisina kadar uzanan akista, calisanlariniza kesintisiz,
esnek ve ilham veren bir yemek deneyimi sunar.




Calisanlar artik yulaf sttu ya da soya sutlyle hazirlanmis bir matcha veya chai
latte gibi tercihlerinde bile esneklik istiyor; her sabah guler yizlt bir hizmetle
karsilandigi ve bitki bazli seceneklerin sinirli bir alternatif degil, dogal bir
tercih olarak sunuldugu bir calisma ortami bekliyor.

Ayni zamanda is arkadaslariyla bir araya gelip keyifli anlar paylasabilecekleri,
birlikte yemek yiyebilecekleri ve yemeqi bir sosyal deneyime
donustlrebilecekleri alanlara da daha fazla deQer veriyorlar.

Gunumuz calisanlarinin beklentisi net: alerjen hassasiyetlerini, intoleranslari

ve farkli beslenme tercihlerini dikkate alan; ayni zamanda gezegenin
kaynaklarina karsi sorumlu bir yaklagsim sunan bir hizmet anlayisi.

Bu cercevede Modern Recipe yaklasimi Uc temel eksen Uzerine kuruluyor:
BUtunsel Calisan Refahi, Operasyonel Verimlilik ve Dengeli Kaynak Yonetimi ve
Surdurdulebilirlik ve Etik Degerler. Bu yapi, hem bireysel iyi olusu hem de
kolektif deneyimi ayni anda guclendiren butuncul bir hizmet anlayisi sunuyor.

1. Butiinsel Calisan r
Retahi ;

Calisanlarin fiziksel, zihinsel ve
sosyal iyi olusunu merkeze
alarak; surdurulebilir
memnuniyet ve ilham veren bir
calisma ortami yaratmay!
hedefleyen kurumlar igin.

d>.Surdirtlebilirlik
ve Etik Degerler
Surdurdlebilirlik, etik ve sosyal
sorumluluk ilkelerini merkeze
alan; kurumunun cevresel ve
toplumsal etkisine uzun vadeli

ve samimi bir baghlikla
yaklasan kurumlar igin.

2. Operasyonel
Verimlilik ve Dengeli
Kaynak Yonetimi

A Kaynaklarin en dogru ve verimli

M sekilde kullanilarak kalite
standartlarinin korundugu,
dengeli bir hizmet yapisi
olusturmayi hedefleyen kurumlar
icin.



1. Butinsel Calisan
Refahi

Bu yaklasim; ¢calisan motivasyonunu, yeteneklerin elde
tutulmasini ve refahir merkezine alir. Gunimdaz is
dunyasinda surdurulebilir basariyi belirleyen en kritik
unsurlardan biridir.



Beslenme yoluyla ¢alisanlarin fiziksel ve
zihinsel iyi olugsunu nasil gelistirebiliriz?

Saglikli ve dengeli beslenme, bireylerin fiziksel
ve zihinsel iyi olusu Uzerinde dogrudan
etkilidir. Besin degeri yuksek gidalar ruh halini
destekler, enerji seviyelerini artirir ve stresin
azalmasina katki saglar. is yerinde sunulan
saglkh ve lezzetli alternatifler sayesinde
calisanlarin kendilerini daha iyi hissetmeleri,
daha yiksek performans gostermeleri ve daha
mutlu olmalari desteklenir.

Modern Recipe ile ¢alisanlarin yemek
deneyimi yeniden sekillendiriimektedir. Hem
besleyici hem de lezzetli genis bir gastronomi
yelpazesi sunma konusunda uzmaniz.

Gune gucli bir baslangic saglayan enerji verici
kahvaltilardan, giin boyu odaklanmayi
destekleyen dengeli 6gle yemeklerine; kisa
molalar icin ideal saghkh atistirmaliklara kadar
kapsamli ¢cozumler sunuyoruz.

Yaklasimimiz, is yerinde saglik ve calisan
refahini desteklemeyi; en yiksek hizmet
kalitesini sunma konusundaki kararl durusla
bir araya getirir.

Modern Recipe: daha
saghkl ve daha mutlu bir
calisma ortami olusturma
yolunda gucli is
ortaginiz.

65%

Gunlik temin edilen
taze urdn oranimiz, ﬂ



Dogru beslenme, ekip verimliliginin artirilmasina ve
veteneklerin elde tutulmasina nasil katki saglayabilir?

Mendlerimizin ayrilmaz bir parcasi her zaman
guler yuzll hizmettir. En kiiguk detaylari dahi
Onemseyerek insan odakli bir deneyim
sunariz. Amacimiz, sirketinizin yemek
hizmetini; calisanlarin kendilerini taninmis ve
anlasiimis hissettikleri, bu nedenle tekrar
tekrar tercih ettikleri gtivenilir bir bulugsma
noktasina donusturmektir.

Sabah kahvelerini nasil tercih ettiklerini,
pazartesi glinleri daha ¢ok ev yemegi tarzi
seceneklere yoneldiklerini ya da ofiste geg
kaldiklarinda yanlarinda gottrebilecekleri
pratik bir aksam yemegini tercih ettiklerini
bilen, buna gore sekillenen bir hizmet anlayisi
sunariz.

Ekibimiz, her calisanin kendini degerli
hissetmesini hedefleyen kisiye 6zel bir hizmet
yaklasimi benimser. Amag, lezzetli yemekler
esliginde is yerindeki genel deneyimi olumlu

yonde destekleyen sicak ve guvenilir bir ortam

yaratmakitir.

“Guler yiz, menimuzun
vazgecilmez bir
parcasidir.”

Bunun yani sira, iyi kurgulanmis bir yemek
planlamasi, rekabetin yogun oldugu is
guci piyasasinda sirketi 6ne cikaran gucli
bir yan hakka donusebilir.

Bu yaklasim yalnizca yeteneklerin elde
tutulmasini kolaylastirmakla kalmaz, ayni
zamanda calisanlarinin battnsel iyi
olusunu 6nemseyen bir is ortami arayan
potansiyel adaylar i¢in de guclu bir cekim
unsuru olusturur.

Mena seceneklerini calisanlarimizin bireysel tercih ve
ihtivaclarina nasil uvarlayabiliriz?

Badem sutlu bir kahve, iki chati tea latte ve sade bir Americano... Hemen hazirlaniyor. Siz ne
istediginizi séyleyin, biz sizin igin hazirlayalim. Dinyanin dért bir yanindan, en segici damaklara
hitap edecek sekilde tasarlanmis 400’den fazla modern tarif sunuyoruz.

Her calisanin kendine 6zgu oldugunu ve beslenme
ihtiyaglarinin farklilik gésterdigini biliyoruz. Kimi vejetaryen
secenekleri tercih ederken, kimi glutensiz beslenmeyi

seciyor; bazi ¢alisanlar ise gin icinde enerji ihtiyacini
karsilamak icin daha yuksek kalorili seceneklere ihtiyac

duyabiliyor.

Modern Recipe, gtinimuz yeteneklerinin beklentilerine yanit
verecek sekilde tasarlanmistir. Kurumsal yemek deneyimini

400+

Diinyvanin dort bir
vanindan secilmis tarifler

st seviyeye tasiyan tim temel unsurlari bir araya getirir.



2. Operasvonel
Verimlilik ve Dengeli
Kavnak Yonetimi

Bitcenin de 6nemli bir unsur oldugunun bilinciyle, bu
yaklasimda maliyet optimizasyonu, operasyonel verimlilik ve
hizmette esneklik 6n planda tutulur.

Mikemmel bir calisma ortami yaratmayi hedefleyen kurumlar
icin, kaynaklari en dogru sekilde kullanarak kaliteyi koruyan ve
maksimum deger sunan temel yapi taslarindan biridir.



Bir vemek hizmeti ne olctide esnek olabilir?

Modern Recipe'de esneklik, hizmet anlayisimizin
temel unsurlarindan biridir. Operasyonel
ihtiyaclarin ve calisan beklentilerinin zaman iginde
degisebilecegini biliyoruz. Bu nedenle
sundugumuz ¢ézamleri, kurumunuzun
ihtiyacglarina uyum saglayacak sekilde
tasarliyoruz. Calisma saatlerinden talep
yogunluguna, 6zel gereksinimlerden operasyonel
onceliklere kadar pek cok degiskene gore hizmet
modelimizi sekillendirebiliyoruz.

Mesaili calisan ekipleriniz mi var? Standart
calisma saatlerinin disinda faaliyet gosteren
operasyonlariniz mi bulunuyor?

Esnek hizmet modelimiz sayesinde ¢alisanlarinizi
mevcut sisteme uyum saglamaya zorlamak yerine,
hizmetlerimizi onlarin ihtiyaclarina gore
uyarlyoruz. Boylece her g¢alisanin, giiniin hangi
saatinde olursa olsun, beklentilerine uygun
seceneklere erisebilmesini sagliyoruz.

Modern Recipe, modern ¢alisma
hayatinin ihtiyacglarina yanit veren bir
yaklasimdir. GUnun her aninda
erisilebilen, farkl calisma dtzenlerine
uyum saglayan c¢ozumler sunar.

Talebin her zaman ayni seviyede
olmayabileceginin farkindayiz. Bu
nedenle hizmet kapasitemizi
ihtiyaclara gore esnek bicimde artirip
azaltabiliyoruz. Boylece gida israfini
en aza indiriyor ve kaynaklarin daha
verimli kullanilmasina katkida
bulunuyoruz.

Esneklik ayni zamanda butgenin etkin
yonetimi anlamina gelir. Detayli planlama ve
maliyet-fayda analizleriyle, kalite
standartlarindan 6diin vermeden
yatirimlarinizdan en yiksek degeri elde
etmenize yardimci oluyoruz.

Bunun yani sira siparis, planlama ve lojistik
sureclerinde dijital aracglardan ve ileri
teknolojilerden yararlaniyoruz. Bu sayede
operasyonlarimizi daha hizh, daha dogru ve
kesintisiz sekilde yonetiyor; tum sirecin
verimli ve surdurdlebilir bicimde islemesini
sagliyoruz.



Peki, calisanlar beklenti ve ihtivaclarina uyum
saglamak konusunda da esnek olmak mamkiin mui?

Elbette. Modern Recipe olarak her ¢alisanin
farkh aliskanliklara, tercihlere ve ihtiyaclara
sahip oldugunun bilincindeyiz. Bu nedenle
gunun her aninda degisen beklentilere yanit
verebilen esnek ve kisisellestirilebilir goztmler
sunuyoruz.

Her an ve her ihtiyaca uygun secenekler
Gune enerjik bir baslangig¢ saglayan
kahvaltilardan, dengeli ve doyurucu 6gle
yemeklerine; kisa molalar icin ideal
atistirmaliklardan gin boyu erisilebilen icecek
seceneklerine kadar farkli ihtiyaclara uygun
lezzetler sunuyoruz. Cahlisanlar, istedikleri
zaman taze, kaliteli ve besleyici alternatiflere
ulasabiliyor.

Paylasimi ve is birligini destekleyen
deneyimler

Yemegin yalnizca bir ihtiya¢ degil, ayni
zamanda bir sosyal deneyim olduguna
inaniyoruz. Toplantilar, ekip bulusmalari veya
yaratici ¢calisma seanslari icin paylasmaya
uygun secgenekler sunarak calisanlar arasindaki
etkilesimi, is birligini ve aidiyet duygusunu
destekliyoruz.

Kahve molalarindan giin sonuna uzanan
coziimler

Gunin temposuna uyum saglayan kahve ve
icecek secenekleriyle galisanlarin ener;ji
kazanmasina, mola anlarini keyifli hale
getirmesine ve gunin sonunda rahatlamasina
katkida bulunuyoruz.

Yerinde ya da hareket halindeyken

ister ofiste ister hibrit ya da mobil calisma
dizeninde olsun, calisanlarin ihtiyaclarina uyum
saglayan esnek servis ¢oztumleri sunuyoruz.

Beslenmenin de yapilan isin
niteligine goére sekillenmesi
gerektigine inaniyoruz. Yogun
odaklanma gerektiren gorevler
icin zihinsel performansi
destekleyen seceneklerden,
fiziksel efor gerektiren isler icin
enerji saglayan alternatiflere
kadar farkh ihtiyaclara uygun
c6ziuimler gelistiriyoruz.



Kalitevi korurken malivetleri etkin bir sekilde
vonetmek mimkin ma?

Bu, bir¢cok ofis yoneticisi ve satin alma
profesyonelinin karsilastigi en énemli
konulardan biridir. Calisan deneyimini ve
hizmet kalitesini korurken kaynaklari verimli
kullanabilmek, dogru dengeyi kurmay!
gerektirir. Modern Recipe olarak bu dengeyi
surdurulebilir bir sekilde saglamaya
odaklaniyoruz.

Bunu; menduleri, hizmet modelini ve
operasyonel sirecleri kurumunuzun
ihtiyaclarina, calisma dizenine ve butcesine
gore uyarlayarak gerceklestiriyoruz. Esnek ve
verimli ¢gozimlerimiz sayesinde g¢alisanlariniz
yuksek kaliteli yemek deneyiminden
faydalanirken, siz de kaynaklarinizi en etkin
sekilde yonetebilirsiniz.

Yaklasimimiz yalnizca maliyet kontroliine degil,
ayni zamanda yaratilan degerin en st dizeye
cikarilmasina odaklanir. Bu dogrultuda detayl
maliyet-fayda analizleriyle hizmet modelimizi
surekli degerlendirir, yatiriminizdan en yiksek
verimi elde etmenize yardimci oluruz.

Ayni zamanda ticari faaliyetlerimizde seffaflik ve
hesap verebilirlik ilkelerini esas aliriz. Topluma ve
cevreye karsi sorumluluklarimizi gbzetirken,
surdurulebilir ve verimli bir operasyon modeli
sunariz.

Modern Recipe'de her yatirim galisan deneyimine,
operasyonel verimlilige ve surduartlebilir degere
donusdur; kaliteden ise asla 6din verilmez.




J.Surdaralebilirlik ve
:tik Degerler

Surdurulebilirlik, etik ve sosyal sorumluluk ilkelerini is
yapis biciminin merkezine koyan; cevreye, topluma ve
gelecek nesillere karsi sorumlulugunu somut adimlarla
ortaya koymak isteyen kurumlar icin tasarlanmistir.



Sunulan hizmetin strdrilebilir oldugundan
nasil emin olabilirim?

Modern Recipe'de surdurulebilirlik, sundugumuz
hizmetin ayrilmaz bir parcasidir. Hazirladigimiz
yemeklerin yalnizca ¢alisanlar icin degil, cevre icin de
fayda yaratmasina 6zen gosteririz.

Bu dogrultuda, kaliteli Grtinleri mimkuin olan en yakin
kaynaklardan temin etmeyi hedefler; taze ve
mevsiminde Urdnler sunan yerel Uretici ve
tedarikgilerle galisiriz. Bu yaklasim hem yerel
ekonomiyi destekler hem de tasimaciliktan
kaynaklanan karbon emisyonlarinin azaltiimasina
katki saglar.

Mevsimsel ve dengeli menilerimiz yalnizca lezzet ve
besin degeri sunmakla kalmaz, ayni zamanda
cevresel etkiyi azaltmay da hedefler. Bitki bazl
secenekleri menulerimizin dogal bir parcasi haline

getirerek hem calisanlarin farkli beslenme tercihlerine

yanit verir hem de daha surdurulebilir bir tiketim
anlayisini destekleriz..

28%

Restoranlarimizda
ortalama %28 daha
dusik CO, emisyonu
saglyoruz.

Gida israfini nasil en aza indirebiliriz?

Gida israfinin 6nlenmesi, surdurulebilirlik yaklasimimizin temel dnceliklerinden biridir. Bu amagla:
Calisanlarin tercih ve ihtiyaclarina gore sekillendirilen mentlerle gereksiz tretimin 6niine gegeriz.
Talep degisikliklerine hizli uyum saglayan esnek operasyon modelimiz sayesinde Uretim miktarlarini

optimize ederiz.

Taze, mevsimsel ve sirdirilebilir
kaynaklardan temin edilen malzemeler
kullaninz.

Kullanilabilir durumdaki fazla trtnlerin yeniden
degerlendiriimesine dncelik verir, uygun
durumlarda geri doéntstim uygulamalarini
destekleriz.

Her Griintin ve her porsiyonun en verimli
sekilde degerlendiriimesini saglariz.

Bu batincul yaklasim sayesinde kaynaklarin
daha verimli kullaniimasina katki saglarken,
cevresel etkimizi azaltmayi ve daha
surdurdlebilir bir gelecek icin deger yaratmayi
hedefliyoruz






Gida gtivenligi
uyeulamalarimizin
mevzuatla uyumlu
oldugunu nasil
dogrulavabiliriz?

Sodexo olarak, Modern Recipe hizmetini
sunarken tim ilgili mevzuat ve standartlara
eksiksiz uyum konusunda guclu bir kararhlik
gosteriyoruz. Seffaflik ilkemiz ve etik
yaklasimimiz dogrultusunda, toplum ve gevreye
karsi sorumlu bir yonetim anlayisi
benimsiyoruz.

Yalnizca gida glvenligi standartlarini karsilayan
ve duzenli olarak denetlenen tedarikgilerle
calisinz. Kaliteyi givence altina almak
amacilyla tedarikci secim sirecimiz titiz
degerlendirmeler ve sirekli izleme
mekanizmalari icerir.

Gidanin tedarikinden hazirlanmasina ve
sunumuna kadar tim sureclerde siki hijyen,
gida gavenligi ve operasyonel kontrol
prosedurleri uygulariz. Sicaklik kontrolleri,
saklama kosullari ve Uretim standartlar gibi
kritik noktalar dizenli olarak takip edilir ve kayit
altina alinir.

Seffaflik ve etik ilkelere
baghligimiz, toplum ve cevreye
karsi sorumlu bir yonetim
anlayisinin temelini olusturur.

Mevzuata uyum sureglerini, gerekli
dokimantasyon ve duzenli i¢ denetimlerle
destekler; tum operasyonlarimizin ilgili yasal
diizenlemelerle sirekli uyum iginde olmasini
saglariz. Tum uygulamalarimizda agik,
izlenebilir ve seffaf bir yaklagim benimseriz.

Modern Recipe, tum yasal gerekliliklere tam
uyum saglayarak guvenli, izlenebilir ve ylksek
kaliteli gida hizmeti sunmay! taahhtt eder.

Tedarikcilerimizin kullandigi
malzemelerin viksek
kalitede oldugundan nasil
emin olabilirsiniz?

Tedarikgilerimizle kurdugumuz iliski giiven, seffaflik
ve surekli iletisim tGizerine kuruludur. Yalnizca
onceden tanimlanmis kalite ve gida givenligi
kriterlerini karsilayan tedarikcilerle calisiriz. Bu
sureg, duzenli denetimler ve performans
degerlendirmeleri ile desteklenir.

Tedarikcilerimizin sureclerini surekli izler,
standartlarimizdan herhangi bir sapma olmasi
durumunda gerekli aksiyonlari hizli sekilde devreye
alinz. Boylece kalite surekliligini giivence altina
alinz.

Ayrica, malzemelerin teslim alinmasindan
yemeklerin son hazirlik asamasina kadar tim
sureclerde duzenli kalite kontrolleri gerceklestiririz.
Bu sayede olasi riskleri daha kaynaginda tespit
eder ve hizmetin son asamasina yansimadan
¢bzume kavustururuz.



modern recipe
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