
Değerli İş Ortaklarımız,

Bu bülten ile birlikte, Sodexo ile ilgili güncel bilgileri
tamamen şeffaf olarak sizlere ulaştırmayı

amaçlıyor ve şirketimizi daha yakından
tanımanıza olanak sağlıyoruz.

Umarım bu bilgi ve ilham dolu yolculuktan 
keyif alırsınız.

Ahmet Zeytinoğlu, Genel Müdür

SODEXO BÜLTENİ
EYLÜL 2024 TR.SODEXO.COM

Sektör Trendlerini
ve Sodexo’nun En
Son Yeniliklerini
Keşfedin
2024 yılı itibariyle sektörümüz hızla
değişen dinamiklerle şekilleniyor. Bu
değişimlere uyum sağlamak ve
rekabet avantajı elde etmek için
yenilikçi stratejiler geliştiriyoruz.

Bu sayımızda, sektördeki en güncel
trendleri ve bu trendlerin iş
süreçlerimizi nasıl dönüştürdüğünü
bulabilirsiniz. 

Yeniliklerle dolu içeriklerimizi
keşfederek ve sektördeki en son
gelişmeleri takip edin!

Yenilenen Web Sitemizle Daha
Dinamik ve Keyifli Bir Deneyim Sizi
Bekliyor! Yeni tasarımıyla web
sitemiz size daha hızlı,  kullanıcı
dostu ve eğlenceli bir deneyim
sunacak.

Öne Çıkanlar

https://tr.sodexo.com/


ENERJİ VERİMLİLİĞİNE
DİKKAT

Binalar dünyadaki enerji
tüketiminin 

%40'ını
oluşturuyor ve tüketilen bu

enerjinin %30'u israf ediliyor.
Sodexo olarak 2025

senesinde %100 yenilenebilir
elektrik kullanmayı

hedefliyoruz.

SIFIR ATIK 
ÇALIŞMALARI

Gıda israfının yılda 1.3
milyar ton olduğu bilinen

Dünya’da artık bir çok
şirket bu israfla başa

çıkabilmek için projeler
yapmaya başladı.

OKUL
ÇOCUKLARINDA

BESLENME

MÜŞTERİLERİMİZİ ANLIYORUZ

Müşterilerimizin ihtiyaçlarını daha iyi anlamak
konusunda global ve yerel trendlerini takip ederek

daha iyi bir hizmet vermeye çalışıyoruz.
YEMEK HİZMETLERİNDE

DÜNYA MUTFAĞI
Dünya mutfağına özgü yiyecek
ve içecek trendleri hem global

hem de yerel olarak trend
haline geldi. Yemek hizmetleri

sunan şirketler de bu
bağlamda menü ve reçetelerini

düzenlemeye ve dünya
mutfağına ilgilerini artırmaya

başladı.

Günümüz ebeveynlerin
yeni trendlerle beraber

en dikkat etmeye
başladıkları şeylerden

biri de çocuklarının
gelişiminde rol
oynayan besin

kaynakları olmuştur.

2024 TRENDLER
Sektör Trendleri



Günümüzde çalışanların şirketlerden iş ortamının çalışmaya el verişli olması, esnek bir
çalışma durumu ve teknolojik gelişmelerin takip edilerek ofiste uygulanması gibi

talepleri vardır.

2024 TRENDLER
Çalışan Trendleri

Pandemiden önce şirketler
tarafından çalışan deneyimine
verilen değer oranı %52 iken şu

günlerde

%89'a
ulaşmıştır.

Günümüzde şirketlerin 

%85'i
çalışmaya en elverişli
ortamı, çalışanlarına
danışarak yaratıyor.

Çalışanlar Ne İster?

%47
Maaş

%32
İyi bir özel

hayat ve iş
hayatı dengesi

%22
Alınan rol ile
birikte gelen

sorumluluklar

%18
Çalışma 

saati 
esnekliği



.

Yetenek avcıları uygulamamız sayesinde çalışanlarımız
şirketimiz için personel önerebilmektedir. Temel amacımız

çalışanlarımızın gelişimini desteklemek ve iş yapma
becerilerini güçlendirmektir.

Sodexo olarak işletmelerimizi belirli periyodlarla ziyaret
ediyoruz ve bu ziyaretlerdeki temel amacımız

çalışanlarımızın gelişimini desteklemek ve iş yapma
becerilerini güçlendirmektir. 

Son dört ay içerisinde 13'den fazla işletmemize
ziyarette bulunduk. Bu ziyaretlerin iş yerindeki

iletişim kalitesi ve ekip içindeki uyumu artırmasını
ve bu sayede hizmet kalitemizin artmasını

amaçladık.

2024

Hizmet Kalitemizi  Artırıyoruz

Yetenek Avcıları



Markalarımızı
ihtiyaçlarınızı
düşünerek
yaratıyoruz.

Güzel ve şık bir restoranda
leziz yemeklerimizi tatmanız
için size Modern Recipe ve
Eat markalarımızı öneriyoruz
 

Cafe hizmetimiz içinse
müşteri odaklı bir anlayış
benimsediğimiz Vive Cafe

deneyimini yaşamanızı
tavsiye ediyoruz.

Modern Recipe
restoranları gün

boyunda
tadabileceğiniz farklı

seçenekler, modern bir
dinlenme & yemek

alanı sunar.

Vive Cafe kaliteli kahve
çekirdekleri , lezzetli

tatlıları ve sağlıklı
atıştırmalıkları

bulabileceğiniz bir gün
arası demektir.

Restoranlarımızın iç
dizaynının yemeklerimizin

içerik ve lezzeti kadar
önemli olduğunu
düşünüyor, sizlere

dinlenebileceğiniz, güzel
bir atmosfer sunuyoruz.

Markalarımızın farklı
özellikleri var

 Eat ise geleneksel
restoran hizmetlerini bir
kenara bırakarak lezzetli

bir yemeği şık ve sade bir
restoranda yiyebilme

fırsatını sizlerle
buluşturur.

Size en uygun markamızı
birlikte seçelim ve leziz
yemekler, kahveler &

tatlılarla buluşun!



ThinkGreen ile Öğrencilerimizin
Sağlığını Koruyoruz

Öğrencilerimizin yaş grubuna göre özel
menüler hazırlıyoruz.

Food Platform ekibimizle birlikte sağlıklı,
besin değeri yüksek öğünler hazırlamaya
özen gösteriyoruz.

Öğrencilere Yönelik Aktivitelerimiz

Öğrencilerimizin eğlenirken
öğrenmeleri için ThinkGreen
mutfak atölyelerinde
etkinliklerimizi yapıyoruz. Turşu
atölyesi ve pizza atölyesi
çalışmalarımızla çocuklarımıza
hem öğrettik hem de eğlendirdik.

Öğrencilerimizin Çevresel Bilincini Artırmaya Yönelik Çalışmalarımız

Atık yönetimi ve geri dönüşüm uygulamaları
Enerji ve tabi kaynak tasarrufu
Plastik kullanımını azaltma

ThinkGreen ile hizmet verdiğimiz öğrencilerimizin sağlığını ve çevremizi koruyoruz.

ThinkGreen ile birlikte çevreyi koruyan ve olumsuz etkileri en aza indiren projeleri yemek
hizmetimize entegre ediyoruz



Sodexo’dan Sürdürülebilirliğe Katkı
Sunacak Adımlar

Sodexo Babalık
İznini İki Katına
Çıkardı
Sodexo Türkiye olarak sosyal sorumluluk
projelerimize hız kesmeden devam
ediyoruz. 

Cinsiyet eşitliği, çeşitlilik ve kapsayıcılık
adına yaptığımız faaliyetler ve
sürdürülebilir bir dünya için
çalışmalarımız takdir topluyor.

Sodexo Menülerini Geleceğin Şefleri
Belirliyor

Odak Noktalarımız Enerji ve
Teknoloji
Haberi okumak için tıklayınız

Haberi okumak için tıklayınız

Haberi okumak için tıklayınız

Haberi okumak için tıklayınız

Basın Yansımalarımız

Sodexo olarak, çalışanlarının ve
ailelerinin refahını artırmak için bir dizi

iyileştirmeyi barındıran VITA by
Sodexo projesini hayata geçirdik.
Proje kapsamında babalık iznini, 5

günden 10 güne çıkardık. 

https://share.interpress.com/share.aspx?mid=0&i=1942677434&ei=393A150EB2B4297331E76E622A41501E&m=2&midEnc=Xc9AOhY8pkk%3D
https://www.haberet.com/kadin/sodexo-menulerini-gelecegin-sefleri-belirliyor-57791?ysclid=m0v33a34yu244892542
https://mallreport.com.tr/2024/05/09/sodexodan-surdurulebilirlige-katki-sunacak-adimlar/
https://www.marketingturkiye.com.tr/haberler/sodexo-babalik-iznini-iki-katina-cikardi/


Gelecek Atölyeleri projelerimiz gençlerimizin kendini gösterebileceği ve gelecekte iş imkanı
kazanabilmeye kadar uzanan ödülleri olan yarışmalarımız ve eğitimlerimizden oluşur.

Bu ay içerisinde tekrar düzenlediğimiz Gelecek Atölyeleri Projesi kapsamındaki Geleceğin Şefleri
yarışmasında kazanan gençlerimizin yemekleri yine menümüzde yer buldu ve çok beğenildi.

‘’Ödüllü’’ Gelecek Atölyeleri



P R O J E
E T K İ N L İ K L E R İ M İ Z D E N

B A Z I  G Ö R Ü N T Ü L E R



Sodexo’da Sürdürülebilirlik
Hedeflerimiz

Sosyal Medyayı Aktif Kullanmayı Seviyoruz

LinkedIn, Instagram ve Facebook hesaplarımızda düzenli paylaşım yapıyoruz. 
Güncel etkinliklerimizden yemek tariflerine, bilgilendirici içeriklerden eğlenceye kadar
bütün içeriklerimizi sosyal medya hesaplarımızda bulabilirsiniz.
Aşağıdaki görsellere tıklayarak paylaşımlarımızı inceleyebilirsiniz.

Hesaplarımızı takip etmek ve Sodexo hakkında en güncel
bilgilerden haberdar olmak için sağ taraftaki ikonların üzerine
tıklayabilirsiniz!  

Sosyal Medya

https://www.linkedin.com/company/sodexo/
https://www.facebook.com/SodexoEntegre?locale=tr_TR
https://www.instagram.com/sodexoentegre/
https://www.instagram.com/p/C5QBgDLsdLh/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==
https://www.facebook.com/SodexoEntegre?locale=tr_TR
https://www.linkedin.com/posts/sodexo_eat-by-sodexo-activity-7178345591276511232-WQwY?utm_source=share&utm_medium=member_desktop


Blog sayfamıza 
ulaşmak için tıklayın! 

Birçok Konu
Hakkında

Bilgi Sahibi
Olmak İçin

BLOG’larımız
a Göz Atın

https://tr.sodexo.com/blog
https://tr.sodexo.com/blog/2024/fabrikalardaki-yemek-hizmetlerinde-hijyenin-onemi
https://tr.sodexo.com/blog/2024/fabrikalarda-tesis-temizligi
https://tr.sodexo.com/blog/2024/okul-cocuklarinda-beslenme
https://tr.sodexo.com/blog


SODEXO
BÜLTENİ Eylül 2024

Sodexo olarak, müşteri memnuniyetini ve çalışanlarımızın refahını en üst düzeyde
tutmak konusunda kararlıyız. 

Müşterilerimize sunduğumuz çözümlerle onların ihtiyaçlarını karşılamak ve yaşamlarını
kolaylaştırmak için çalışıyoruz. Bu nedenle yorumlarınız bizim için çok değerli. Bültenimiz

ile ilgili öneri ve yorumlarınızı pazarlama.tr@sodexo.com adresine iletebilirsiniz.

İlerleyen günlerde de yeniliğin, gelişimin ve iş birliğinin öncüsü olmak için çalışmaya
devam edeceğiz.

Bir sonraki bültenimizde görüşmek üzere!

mailto:pazarlama.tr@sodexo.com

